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TERMO DE REFERENCIA N° 013/2025
1-DO OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa para prestagdo de servigos continuos de alimentacao
escolar, incluindo o pré-preparo, preparo e distribuicdo de alimentagcdo balanceada, com o
fornecimento de géneros alimenticios e demais insumos, materiais de consumo, utensilios
necessarios e mao de obras especializada com dedicacio exclusiva, bem como a supervisdo
técnica e operacional, conforme exigéncias legais e normativas vigentes, a serem executadas
nas proéprias Unidades Escolares, aos alunos regularmente matriculados na rede municipal de
educacao.

2 -JUSTIFICATIVA

21 Implantado em 1955, o PNAE (Programa Nacional de Alimentagdo Escolar), é
gerenciado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE) e visa a
transferéncia, em carater

suplementar,derecursosfinanceirosaosEstados,aoDistritoFederaleaosmunicipiosdestinados a
suprir,parcialmente,asnecessidadesnutricionaisdosalunos, como prevé oartigo 208,incisos
IVeVIl,daConstituicaoFederalquandocolocaqueodeverdoEstadocomaeducagaoéefetivado
mediante a garantia de "atendimento em creche e pré-escola as criangas de zero a seis anos
de idade" (inciso IV) e "atendimento ao educando no ensino fundamental, através de
programas suplementaresdematerialdidatico-
escolar,transporte,alimentacadoeassisténciaasaude" (inciso
VII).APoliticadeAlimentagaoEscolar,expressanalei,éumapoliticaestruturantedeSeguranca
Alimentar. Optou-se pela contratacdo de empresa especializada em prestacédo de servigo de
nutricidoealimentagaoescolar,visandoopreparoedistribuicdodealimentacdobalanceadaeem
condigbes higiénico-sanitarias adequadas, aos alunos regularmente matriculados em
unidades educacionais da Rede Municipal de Ensino de Itajai.

3 -DADESCRIGAODOS SERVICOS

3.1 Servigosaseremprestadospela CONTRATADAsao caracterizados como comuns,
conforme justificativas constantes do Estuto Técnico Preliminar.

3.1.1 Fornecimento dos géneros alimenticios necessarios ao atendimento dos cardapios no
ANEXO 4, para o preparo nas cozinhas e/ou lactarios das Unidades Escolares relacionadas
no ANEXO 1, atendendo aos critérios de qualidade, quantidade e pontualidade;

3.1.2 Fornecimento de mao de obra treinada para a execucao de todas as atividades de
recebimento,armazenamento,higienizagao,pré-preparo,preparoedistribuicdodealimentacaoe
demaisinsumos,bemcomohigienizacdodeequipamentos,utensilioseinstalagcbesdascozinhas,
lactarios e despensas das Unidades Escolares, bem como supervisdo das atividades
relacionadas;

3.1.3 Fornecimento de mao de obra treinada para a execucido dopreparoedistribuicdodecafé
para a equipe profissional diretamente vinculada a Secretaria Municipal de Educacao.

3.1.4 Fornecimento dos insumos, utensilios, mobiliarios e equipamentos necessarios ao pleno
funcionamento das cozinhas das Unidades Escolares;

3.1.5 Execucgaodeservicosdemanutencaopreventivaecorretivadosequipamentos,mobiliarioe
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utensilios dascozinhase lactarios,estoquesdasUnidadesEscolares, com fornecimentodemao
de obra e materiais necessarios para a prestacao de servicos;

3.1.6 Fornecimento de gas de cozinha, de modo continuo, conforme a quantidade necessaria
para o preparo das refei¢des da unidade escolar;

3.1.7 Instalacdo e manutencéo de filtro ou purificador de agua para uso nos preparos das
refeicdes, sucos, chas e consumo para hidratagao;

3.1.8 Fornecimento do material de limpeza para uso nas cozinhas, lactarios e estoques das
Unidades Escolares;

3.1.9 Fornecimentodetodoosuportelogisticoequalqueroutroinerenteaprestacdodosservigos
deste objeto.

3.2 A proponente devera constituir ou manter local adequado para atividades administrativas
no Municipio de Itajai, bem como deve se incumbir de toda a logistica inerente a prestacéo
dos servicos e ao fornecimento definidos neste Termo de Referéncia.

3.3 Todoequalqueringrediente,alimentoepreparacdodaalimentacdoescolardeveraserservido
SOMENTE para os alunos.

3.4 As refeicOes deverao ser preparadas nas cozinhas das Unidades Escolares do municipio
e nos lactarios, no casodas unidadesqueopossuem, relacionadas no ANEXO1, nomesmo diae
periododoconsumo(excetonocasodepreparagbesdefornodolanchedamanha,marinadas de
tempero e/ou preparagdes que requeiram tempo de geladeira, quando sinalizadas pela equipe
técnica de nutricdo da SME, quepoderao ser feitas no dia anterior, desde que armazenadas
adequadamente), assegurando que as boaspraticas de manipulagdo de alimentos, normas de
higiene e conservagao dos alimentos sejam plenamente atendidas.

3.4.1 Nasunidadesquepossuemlactariostodamanipulagdodeférmulasinfantis,leitematernoe
refeicdes do cardapio Bergario 1 (B1) deve ser realizada neste espaco.

3.4.2 Utilizarasdependénciasvinculadasaexecugaodoservigo,exclusivamenteparaatenderao
objeto deste Termo de Referéncia.

3.5 Observar todos os procedimentos relacionados a manipulagdo dos géneros, preparo e
distribuicaodasrefeicbesemconformidadecomasnormasdaVigilanciaSanitaria,deacordocom os
dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.

3.6 Aceitaremqualquertempo,mediantesolicitacao formale antecedéncia minima de 30 dias, a
inclusdodenovosservigcosporUnidadeEscolareainclusdoouexclusdaodeUnidadesEscolares  na
relacdo de escolas estabelecidas no edital, observado o disposto nos arts. 124 a 136 da Lei
14.133/2021.

3.7 Na ocorréncia de novas Unidades Escolaresdurante o periodo de contrato, elas deverao
ser atendidas nas mesmas condi¢cdes deste Edital e seus anexos.

3.8 A Secretaria Municipal de Educacdo (SME) designara o Supervisor de Assisténcia ao
Educando responsavel pela supervisao e fiscalizacdo da alimentagao escolar para atuar como
Fiscal do Contrato.

3.9 Os dirigentes das Unidades Escolares indicardo dois servidores a serem designados para
controlar e monitorar os servigos prestados pela CONTRATADA nas Unidades Escolares, que
deverdosereportaraoFiscaldesignadonoitem3.8.EstesservidoressaodesignadosFiscaisde
Alimentacado Escolar e terdo suas atribuigcdes informadas a CONTRATADA na oportunidade
do primeiro contato.

3.10 Aquantidadeestimadaderefei¢cdesservidasestaprevistanoQUADRO1.

3.11 ACONTRATADAdeveracumprirasquantidadesdecadaalimentoestabelecidasporfaixaetaria
(per capta) como porgdo minima a ser oferecida a cada aluno conforme ANEXO 2.

3.12 NaopoderaaCONTRATADA ,emhipotesealguma,transferiraterceiros,notodoouemparte, as
obriga¢des assumidas através deste Termo de Referéncia.

3.13 Adescrigdocompletadosservigos,produtos,valoreselistagemdasUnidadesEscolaresé parte
integrante do presente Termo de Referéncia, demonstrado nos ANEXOS (1A 4,5A7,10 A
14) a este documento.
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4 - DO VALOR MAXIMO

4.1 Oregimeparaexecugaodoreferidoobjetodeveraatenderaosvaloresmaximosunitariosde cada

cardapio, respeitando o limite maximo global, conforme demonstrado no QUADRO 1.

QUADRO1:Estimativadasquantidadesrefeic6esporcardapioepregoparatodasas

modalidades de cardapio da educacio infantil e do ensino fundamental’

LOTE 1
Média .
Lote 1-TIPODE | alunosidia | o800 | Fo% | DiAs |\ PREES VALOR
D POr | cardapiol/ dia| diarias | “ETWVOS | carDAPIO (R§) | TOTAL (R9)
refeigoes
B1 - (Bergario 1) 28 6 204 200 14,27 R$ 582.216,00
B2 - (Bergario 2) 2522 4 1104 200 16,92 R$ 3.735.936,00
JP Integral — Jardim
e Pré-Escolar 266 2 1175 200 19,64 R$ 4.615.400,00
Periodo Integral
JP Parcial — Jardim e
Pré-Escolar Periodo 230 2 1062 200 11,31 R$ 2.402.244,00
parcial
EF - (Ensino
Fundamental e 1.945 1 9145 200 8,55 R$ 15.637.950,00
CEMESPI)
EJA - (Educacido de
Jovens e Adultos) 6 1 100 200 9,22 R$ 184.400,00
Almoco - (Educagao
Integral e CEDIN) 184 1 1669 200 9,28 R$ 3.097.664,00
Lanche — (Educagao
Integral e CEDIN) 186 1 1288 200 7,49 R$ 1.929.424,00
TOTAL 5.367 - 15.747 - R$ 32.185.234,00
Alimentagao escolar especifica (Classe |, Classe Il e Classe lll) - Ensino Infantil R$ 11.065,30
Alimentagao escolar especifica (Classe |, Classe Il e Classe lll) - Ensino Fundamental R$ 60.430,20
TOTAL 5367 | - 15.747 | - R$ 32.256.729,50

1CombasenoReIat()riodeFaturamento/marc,‘02025.

’Na Educagéao Infantil o valor é pago por diaria/ou meia diaria, ou seja, se o aluno estava presente no periodo a diaria/meia
diaria é paga, ndo importando se ele consumiu ou ndo a refeigdo ou quantas refei¢cdes ele fez, sendo a repetigao livre.

®*No Ensino Fundamental o valor é pago por refei¢cao servida, os alunos podem repetir quantas vezes quiserem, porém cada
repeticdo é contabilizada como uma refeigdo a mais para fins de pagamento.

“No que se refere a alimentagao escolar especifica, os dados podem sofrer alteragdes conforme a SME recebe novos laudos
médicos/nutricionaisdesolicitagdooucancelamentodecardapios,noentantoonimeroapresentadoéumamédiadaquantidade  de
refeicdes oferecidas para alunos com alimentagéo escolar especifica (em 200 dias letivos), somente para fins informativos,
pois 0 mesmo pode variar muito conforme frequéncia e validade dos laudos. O prego unitario do cardapio é variavel pois
dependera da classe dos mesmos, conforme itens 19.11e19.12.

°Nos dias em que os cardapios regulares atenderem as necessidades das dietas especiais, estas ndo serao contabilizadas e
sim os cardapios regulares para fins de faturamento, contudo, havendo alguma restricdo, os cardapios especiais deverdo ser
obrigatoriamente servidos.
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0 valor total foi calculado de acordo com a média alunos/dia por refeicio multfffitado pelo preco unitario do
cardapio e por 200 dias letivos.

LOTE 2
Média .
Lote2-TIPODE | alunos/dia reg:‘;g?no re;?;g'es DIAS UNIﬁ'RAIIEQ?C? 5o VALOR
D POr | cardapiol/ dia| diarias | "ETWVOS | carDAPIO (R§) | TOTAL (RS)
refeigoes
B1 - (Bergario 1) 38 6 188 200 14,45 R$ 543.320,00
B2 — (Bergario 2) 2237 4 1013 200 17,12 R$ 3.468.512,00
JP Integral — Jardim
e Pré-Escolar 67 2 1218 200 19,85 R$ 4.835.460,00
Periodo Integral
JP Parcial — Jardim e
Pré-Escolar Periodo 27 2 978 200 11,46 R$ 2.241.576,00
parcial
EF - (Ensino
Fundamental e 1.537 1 8868 200 8,65 R$ 15.341.640,00
CEMESPI)
EJA - (Educacéo de
Jovens e Adultos) 18 1 59 200 9,35 R$ 110.330,00
Almoco - (Educagao
Integral e CEDIN) 293 1 722 200 9,42 R$ 1.360.248,00
Lanche - (Educagao
Integral e CEDIN) 133 1 769 200 7,60 R$ 1.168.880,00
TOTAL 4.351 - 13.815 - R$ 29.069.966,00
Alimentagao escolar especifica (Classe |, Classe Il e Classe lll) - Ensino Infantil R$ 211.767,90
Alimentagao escolar especifica (Classe |, Classe Il e Classe lll) - Ensino Fundamental R$ 7.652,10
TOTAL | 4351 | - | 13815 | | - R$ 29.289.386,00

CombasenoReIatorlodeFaturamento/mar902025

’Na Educacao Infantil o valor é pago por diaria/ou meia diaria, ou seja, se o aluno estava presente no periodo a didria/meia
dlarla € paga, nao importando se ele consumiu ou néo a refeicdo ou quantas refeicbes ele fez, sendo a repeticao livre.

®*No Ensino Fundamental o valor é pago por refeicdo servida, os alunos podem repetir quantas vezes quiserem, porém cada
repetlgao € contabilizada como uma refeicdo a mais para fins de pagamento.

“No que se refere a alimentagao escolar especifica, os dados podem sofrer alteragdes conforme a SME recebe novos laudos
médicos/nutricionaisdesolicitagdooucancelamentodecardapios,noentantoonimeroapresentadoéumamédiadaquantidade  de
refeicdes oferecidas para alunos com alimentagéo escolar especifica (em 200 dias letivos), somente para fins informativos,
pois 0 mesmo pode variar muito conforme frequéncia e validade dos laudos. O preco unitario do cardapio é variavel pois
dependera da classe dos mesmos, conforme itens19.11e19.12.

®Nos dias em que os cardapios regulares atenderem as necessidades das dietas especiais, estas ndo serao contabilizadas e
sim os cardapios regulares para fins de faturamento, contudo, havendo alguma restricdo, os cardapios especiais deverdo ser
obrigatoriamente servidos.

0 valor total foi calculado de acordo com a média alunos/dia por refeicao multiplicado pelo pre¢o unitario do
cardapio e por 200 dias letivos.

Nota: O valor demonstrado no QUADRO 1, destina-se somente para fins de parametro
de menor preco, visto que o contrato a ser firmado tera por base o custo unitario de
cada cardapio, conforme o sistema Siga Alimentar, ou, outro que venha a ser adotado
pela SME e/ou planilhas de controle manual emitidas pelos servidores designados nos
itens 3.8 e 3.9.
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4.2 Ofaturamentoseracontroladopormedi¢dodeacordocomaquantidad&derefeicdesservi
(incluindoasrepeti¢cdes)noensinofundamentalepelafrequénciadosalunosnaeducacgaoinfantil
(observando o item 8.4.1) e a nota fiscal devera ser desmembrada entre servico e géneros
alimenticios.

4.3 Para calcular o valor global do Contrato deverédo ser considerados o calendario escolar
com 200 dias letivos/ano e numero de cardapios servidos conforme medigdo descrita no
item 4.2.

4.4 -VALORGLOBAL ESTIMADO:

4.4.1 Oregimeparaexecugaodoreferidoobjetodeveraatenderaosvaloresmaximosunitarios de
cada cardapio, respeitando o limite maximo global conforme discriminado no QUADRO 2:

QUADRO2:Valormaximo

VALORGLOBALESTIMADO -200DIASLETIVOS

R$ 61.546.115,52

4.4.2 A quantidade de cardapios servidos sera controlada pelas planilhas de cada unidade
escolare subsidiariamente pelo Sistema de Gestdo da Alimentagdo Escolar —SIGA (Sistemade
Gestao de Alimentagao Escolar), sempre com a supervisao do Fiscal de Contrato.

4.4.3 O numero de cozinheiras escolares para calculo de custo esta especificado nos topicos
seguintes, especificamente no quadro 3 deste instrumento.

5 -DAFONTEDERECURSOS

Osrecursosparaexecugaodoobjetolicitadosdaoprovenientesdasseguintesdotagbesor¢camentaria
s 291, 294 e 297.

6 -DAPROPOSTA

6.1 O julgamento das propostas sera realizado pelo critério de menor prego por lote, nos
termos do artigo 33, inciso Il, da Lei n® 14.133/2021, observadas as especificagbes técnicas,
quantidades e demais condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia e no Edital.

6.2 Sera considerado vencedor o licitante que apresentar o menor valor global do lote,
desde que atenda integralmente a todas as exigéncias editalicias, condi¢des de habilitagao e
demais requisitos de conformidade.

6.3 Os licitantes deverao apresentar proposta contendo os valores unitarios e o valor total de
cada lote, sendo obrigatéria a cotagao de todos os itens que o compdéem, sob pena de
desclassificacao.

6.4 Nao sera admitida a adjudicagdo parcial de itens de um mesmo lote, em razdo da
necessidade de padronizagdo, economicidade e eficiéncia administrativa.

6.5 Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo aplicados, sucessivamente, os
critérios previstos no art. 60 da Lei n° 14.133/2021, e, persistindo o empate, proceder-se-a ao
sorteio em ato publico, com registro em ata.

6.6 As propostas serdo analisadas quanto a conformidade técnica e comercial, sendo
desclassificadas aquelas que apresentarem precos inexequiveis ou que nao atendam as
exigéncias do edital.
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6.7 O resultado do julgamento sera divulgado com a identificaca8 a0 licitante vencedor de
cada lote e o respectivo valor global adjudicado.

6.8 A licitante provisoriamente classificada devera apresentar Proposta de Precos,
preferencialmente preenchida conforme modelo (ANEXO 8) fornecido pela Administragédo, ou
entdo em papel timbrado com o conteudo descrito, observando: preco unitario, total e total
geral, em moeda corrente nacional, com somente 02 (duas) casas decimais.

6.9 As propostas deverdo ser redigidas, conforme modelo (ANEXO 8) fornecido pela
Municipalidadeedeveraoserentreguesdatadaseassinadaspelorepresentantelegaldaempresa
indicado no contrato social (ultima alteragdo) ou estatuto ou procuragao.

6.10 A apresentacdo da proposta implica obrigatoriamente no cumprimento das obrigagdes
nela contida, em conformidade com disposto neste Termo de Referéncia e demais anexos,
assumindo a proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem
como oferecer os materiais, equipamentos, insumos, ferramentas e utensilios necessarios,
em quantidade e qualidades adequadas a perfeita execuc¢éo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.11 A planilha de custos devera ser apresentada pela licitante provisoriamente
classificada conforme modelo da planilha de custos ANEXO 8.

6.12  Nos precosofertadosem sua proposta, deverdo estar incluidos todos os custos dos
insumos e materiais, custos operacionais, m&o de obra, encargos sociais e trabalhistas,
impostos e taxas municipais, estaduais ou federais incidentes sobre o servico, tributos,
seguros, transporte (carga e descarga até o local de destino, distribuicdo interna, seguro de
transporte), descontos, acréscimos de insalubridade e periculosidade, quando for o caso, e
demais despesas diretas e
indiretas,queeventualmentepossamincidirsobreosservigosobjetodapresentelicitacdo.Todas as
observagdoes contidas no formulario proposta e anexos devem ser cumpridas, ficando
esclarecido que o nao cumprimento das mesmas acarretara a desclassificagdo do(s) item(ns)
cotado(s), salvo em questdes meramente formais.

6.13  Junto a Proposta de Preco (ANEXO 8) a licitante provisoriamente classificada devera
apresentaraPlanilhadeCustos(ANEXO8),assimcomoosencargossociaiseodetalhamento da
composi¢cao do mesmo, devidamente preenchida.

6.13.1 OstributosIRPJeCSLL,ndodevemintegrarocalculodoLDI, nemtampoucoaplanilha de
custo direto, por se constituirem em tributos de natureza direta e personalistica, que oneram
pessoalmente o contrato, ndo devendo ser repassado a CONTRATANTE (TCU - Acérdéo
325/2007).

6.7 Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte ndo poderdo se
beneficiar do regime de tributacdo do Simples Nacional, quando incidirem em quaisquer das
hipoteses previstas no art. 17, da Lei Complementar 123/2006.

7 ~AMOSTRASCLASSIFICATORIASDEGENEROSALIMENTICIOS

7.1 Com relacdoasamostrasdegénerosalimenticiosalicitanteprovisoriamenteclassificadaem
primeiro lugar devera:

7.1.1 Dentro do prazo de 14 (quatorze) dias Uteis, apresentar, para a Equipe Técnica de Nutricdo do
Departamento de Assisténcia ao Educando (DAE), e-mail: nutricionistas@edu.itajai.sc.gov.br — (47)
3249-3402, na Secretaria Municipal de Educagao, localizada na Avenida Vereador Abrahdo Joao
Francisco, N° 3855, CEP 88.307-302, Itajai (SC), as amostras dos géneros alimenticios mencionados
no ANEXO 4, incluindo as versdes especificas para os diagndsticos mais comuns (QUADRO 7) da
alimentacdo escolar especifica, exceto os produtos a serem fornecidos pela Secretaria de Educacgéao
(itens 33; 40; 55; 64; 68 e 74 do ANEXO 4), em suas embalagens primarias, para homologacgao da
Equipe Técnica de Nutricdo da Secretaria Municipal de Educacio de Itajai. Para a entrega destas
amostras, a licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar devera se atentar ao item 9.4,
sendo necessaria também a apresentacao da Ficha de Identificacao dos Produtos (ANEXO 17).

7.1.2 Naohalimitedealimentos/produtosemarcasaseremapresentadasdeumaudnicavezpara a
avaliagao da Equipe Técnica, desde que haja intencéo de fornecer as referidas marcas.
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7.1.3 Nos ANEXO 15 e ANEXO 16 constam, respectivamente, a"lista de produtos/marcas
pré- homologadas da alimentac&o escolar geral e a da alimentagao escolar especifica, sendo
desnecessarioalicitanteprovisoriamenteclassificadaemprimeirolugarapresentaramostrasdas
marcascitadasnestesdocumentos,casodecidapelofornecimentodasmesmas, DEVENDO ESTA
FORMALIZAR SEU COMPROMISSO ATRAVES DE DECLARACAO, devidamente assinada
pelo resposnsavel legal e responsavel técnico da empresa.Qualquermarca diferente daquelas
listadas, assim como os alimentos que n&o tém marcas pré-aprovadas e aqueles que nao
apresentem marcas aprovadas que atendam o item 7.1.4, deverdo atender as
exigénciasdoitem7.1.1.Esclarece-sequealistadepré-homologadoséuminstrumentoqueserve
apenasparainformaralicitanteprovisoriamenteclassificadasobreasmarcasquejasdoaprovadaspa
rafornecimentodasrefei¢desnaalimentacaoescolardeltajai,ouseja,ndopretende
limitarouesgotaraspossibilidadesdeapresentagdodeamostrasdemarcasdiversasacritérioda
empresa,desdequeestejamdeacordocomasespecificagdesdoEdital.Estalistaéapenasuma
sugestado de algumas marcas/produtos de forma a prezar pela celeridade e economicidade do
processo, nao pretende ser limitante, nem proferir todas as marcas que a futura
CONTRATADA devera fornecer.

7.1.4 Paraaprovacaodosalimentos/produtosemarcas,seradadapreferénciaaosprodutos,deacor
do com a classificacdo a seguir, de maneira a asserar as porcentagens definidas neste
intrumento:

A. AlimentosinnaturaeminimamenteprocessadosprovenientesdaAgriculturaFamiliarlocal
(cidadede ltajai);
B. AlimentosinnaturaeminimamenteprocessadosprovenientesdaAgriculturaFamiliarregion

al (regido da AMFRI - Associagdo dos Municipios da Regido da Foz do Rio ltajai, formada
pelos municipios de Balneario Camboriu, Balneario Picarras, Bombinhas, Camboriu, Ilhota,
Itajai, ltapema, Luiz Alves, Navegantes, Penha e Porto Belo; e municipios de Tijucas,
Brusque, Gaspar, Blumenau, Guabiruba, Barra Velha, Indaial, Timbo);

C. Alimentosinnaturaeminimamenteprocessadosorganicos;

D. Alimentosprovenientesdeagroindustria/produtores/fornecedoreslocais/regionais(Estad
ode Santa Catarina);

E. Alimentosprovenientesdeassentamentosdareformaagraria;

F. Outros (alimentos processados, provenientes defornecedores

regulares/convencionais/agroindustrias brasileiras fora do Estado de Santa Catarina e/ou
multinacionais, alimentos ndo enquadrados nas exigéncias A, B,C,D e E acima).

7.1.5 S6 poderao ser servidas posteriormente as marcas e sabores dos alimentos/produtos
aprovadospelaEquipeTécnicadeNutricaodaSME,podendoaqualquertempoaCONTRATADA
apresentar novas amostras para incluir novos produtos durante a vigéncia do contrato.

7.2 Estando as amostrasem conformidade com este Termo de Referéncia, sera emitido
parecer
positivopelaEquipeTécnicadeNutricaiodaSME,queenviaraaFichadeidentificacdodeprodutos
(ANEXO 17) com o resultado digitalizado da avaliagdo apds analise, o qual obrigatoriamente
devera ser anexado ao processo.

7.2.1 Casohajaamostrasreprovadas,deveraalicitanteprovisoriamenteclassificadasubstituirestas
noprazomaximode72(setentaeduas)horasuteisaposrecebimentodoparecerdaEquipe  Técnica
de Nutricdo da SME, sob pena de desclassificacdo da licitante provisoriamente classificada
em primeiro lugar caso ndo haja apresentagao de amostra dentro dos padrées de qualidade.
7.2.2 Se a licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar nao fornecer outra amostra
dentro dos padrbes de qualidade, o laudo sera emitido como reprovado e a licitante
provisoriamente classificada sofrera as penalidades legais.

7.3 Apos assinatura do contrato, em 5 (cinco) dias uteis, a CONTRATADA devera apresentar
o laudo de analises bromatoldgicas, fisico-quimicas, microscopicas, microbioldgicas e
organolépticas de laboratorio oficial ou credenciado, com validade ndo superior ha 06 (seis)
meses, referentes a todos os géneros alimenticios pereciveis aprovados (exceto hortifruti e
ovos que serao adquiridos pela SME).
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7.3.1 Casoa CONTRATADA naotenhaos laudosvalidosnoprazo,a&@ministradora Técnicado
Contrato devera apresentar, dentro do prazo estabelecido no item 7.3, a documentagao
comprobatériadoenviodasamostrasparaanaliseemlaboratériocompetente,bemcomoprevisio
de apresentacio de laudo para a Equipe Técnica de Nutricido da SME e o Fiscal de Contrato.
7.3.2 Os laudos devem ser entregues para a Equipe Técnica da SME no prazo previsto no
item
7.3.1,antesdoservimentodestesalimentose,casosejamreprovados,énecessariaapresentacao de
nova amostra até que seja aprovada.
7.3.3 A saber: os Servicos de Inspecao (SIF, SIE, SISBI e SIM) sdo responsaveis por
assegurar
aqualidadedeprodutosdeorigemanimalcomestiveisendocomestiveisdestinadosaomercado
interno e externo, bem como de produtos importados. Entre suas atribuicbes destacam-se
inspecoesefiscalizagbesnosestabelecimentosprocessadoresdestesalimentos,afimdeatestar
todas as etapas do processamento, desde a fase de elaborac&o de projetos até a embalagem
e rotulagem do produto final. Ja o laudo bromatoldgico tem como fungao analisar os alimentos
em si de forma detalhada, ou seja, sua composi¢cdo quimica, seu valor nutricional, seu valor
energético, suas propriedades fisicas, seus efeitos no organismo, verificar se estes alimentos
estdo contaminados com elementos tdxicos, se contém aditivos e qualquer outra substancia
que possa alterar a qualidade do alimento. O selo de Inspecgéo e o laudo bromatologico s&o
analises distintas e ambos os procedimentos sdo importantes, necessarios e asseguram a
qualidade do alimento/produto, ou seja, mesmo que o alimento/produto/marca ja contenha
selo de inspecéao, devera ser apresentado o laudo bromatolégico conforme especificado em
item 7.3.1.
7.4 SO poderao ser servidas posteriormente as marcas e sabores dos produtos aprovados
pela Equipe Técnica de Nutricdo da SME, podendo a qualquer tempo apds a contratagéo
serem apresentadas novas amostras para incluir novos produtos durante a vigéncia do
contrato.

8 -DAEXECUGAODOSSERVIGOS

8.1 A licitante deveraapresentarpara fins de assinatura de contrato manualde boaspraticas
daempresa conformeResolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004.

8.2 O prazo para a execugéo do objeto sera de 12 (doze) meses, contados a partir do inicio
dos servicos, conforme a Ordem de Servico expedida pela Secretaria de Educacgao, podendo
ser prorrogado,acritériodaAdministragao,respeitadoolimitelegalprevistonosartigos105e107,lI,
da Lei N°. 14.133/2021 e posteriores alteracdes, considerando os 200 dias letivos anuais. O
Contratopodera,aqualquertempo,seraditadoparaadequagdesasdisposi¢desgovernamentais
aplicaveis a espécie.

8.3 Findado o prazo contratual e/ou havendo a necessidade de troca de empresa os
equipamentos instalados nas unidades escolares deverdo ser dispostos a disposicdo da
contratada pelo periodo de transigdo minimo de 60 (sessenta) dias letivos, de forma a garantir
a transicao dos servigos sem prejuizo do objeto fim desta contratagao.

8.4 Oregimedeexecucgdoseraportiposdecardapios,conformemodelosespecificadosnoANEXO2,
deacordocomoscritériosestabelecidosnesteTermodeReferénciaeseusanexos.

8.5 Os valores a serem pagos pela CONTRATANTE referem-se aos cardapios efetivamente
servidos.

8.5.1 Os alunos de todos os niveis de ensino terdo o direito de se alimentarem quantas vezes
desejarem, ou seja, o numero de repeticdes das refeicdes escolares € livre, devendo a
CONTRATADA assegurar o abastecimento e a quantidade das preparagbes a fim de n&o
haver falta de alimentos para repeticao de todos os alunos.

8.5.2 As refeigbes deverao ser preparadas com os géneros alimenticios descritos no ANEXO
4, comprovadamente de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos, e quando
possivel in natura, de acordo com a Resolugédo n°12/78 e o Cédigo de Defesa do Consumidor,
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condicdo esta extensiva aos fornecedores que abastecerdo a CONTRATADA.

8.5.3 Qualquer alimento que conste no ANEXO 4 podera ser utilizado como ingrediente
culinério para as preparagdes previstas em cardapio, ou seja, fora de sua utilizagdo como
incidéncia (ANEXO 12) com per capta total previsto (ANEXO 2) , qualquer alimento do
ANEXO 4 podera ser utilizado, em uma quantidade menor que o per capta da lista de
incidéncias, para compor uma preparagao.

8.5.4 No processo de aquisicao de alimentos e similares realizado pela CONTRATADA,
incluindo alimentos para alimentacdo escolar especifica, a mesma devera priorizar os
produtores/fornecedores locais e regionais, com preferéncia aos alimentos in natura e
minimamente processados originarios dos produtores rurais da agricultura familiar da cidade
de Itajai e regido (conforme item 7.1.4, A e B; 20% do gasto total mensal, no minimo),
alimentos in natura ou minimamente processados orgéanicos (conforme item 7.1.4, C; 10% do
gasto total mensal, no minimo), alimentos/produtos provenientes de
agroindustrias/produtores/fornecedores locais e regionais (conforme item 7.1.4; D, 10% do
gasto total mensal, no minimo) e alimentos/marcas/produtos provenientes de assentamentos
da reforma agraria (conforme item 7.1.4, E; 10% do gasto total, no minimo). Tais propor¢des
deverao ser comprovadas para o Fiscal de Contrato com apresentagao de notas fiscais bem
como demonstrativo do calculo dos totais e percentuais mensais descritos neste item, a cada
final de més, em conjunto com o faturamento.

8.5.5 Osalimentosinnaturaouminimamenteprocessadosoriginariosdosprodutoresrurais
da agricultura familiar da cidade de ltajai e regido deverao conter em suas embalagens o Selo
Nacional da Agricultura Familiar.

8.5.6 Os alimentos in natura ou minimamente processados organicos deverao conter
certificacao conforme o Decreto n° 6323/2007.

8.6 As Unidades Escolares poderdo, eventualmente, receber géneros alimenticios enviados
do Estado, Agricultura Familiar, programas governamentais, hortas escolares e outras
doacbes, devendo estes ter o mesmo procedimento quanto a manipulagdo, preparo e
distribuicao pela CONTRATADA.

8.7 A homologacao de alimentos/produtos e marcas estara condicionado a prévia aprovacéo
da CONTRATANTE através de analise técnica da Equipe Técnica de Nutricaio da SME,
conforme descrito no item 9 a seguir;

8.8 Ositens33;40;55;64;68e74provenientesdaAgriculturaFamiliare/ougénerosalimenticios
adquiridos pela CONTRATANTE, conforme ANEXO 4, acrescentarao os cardapios, de forma
complementar, ndo havendo repasse de custos para a Contratada.

8.9 ACONTRATADAseraresponsavelpelamanipulacao,preparoedistribuicdodeprodutos
provenientes da Agricultura Familiar e demais géneros alimenticios, adquiridos pela SME nos
termos da legislagdo vigente, destinados a alimentagcdo dos alunos, e, o praparo do café
destinado aos mebros do quadro funcional da Secretaria de Educacao, cabendo somente a
CONTRATANTE através dos Fiscais de Alimentagdo Escolar designados nas Unidades
Escolares, o recebimento e conferéncia destes alimentos no momento de entrega dos
produtos.

8.9.1 E vedado as cozinheiras escolares executar o recebimento dos itens adquiridos pela
SME, sendo estes de exclusiva responsabilidade dos Fiscais de Alimentagao Escolar.

8.10 A empresa vencedora devera seguir rigorosamente os cardapios enviados mensalmente
a  CONTRATADAconformemodelosnoANEXO2eaindautilizaraTabeladelncidéncias(ANEXO
12), que servira como base norteadora no planejamento dos mesmos, desde que respeitando
asobservagdesdiscriminadasabaixodamesma,elaboradospelasnutricionistasdaEquipeTécnica
de Nutricdo da SME, atendendo as determinagdes estabelecidas pelas normas do Programa
NacionaldeAlimentagdoEscolar(PNAE),DiretrizesMunicipais,edeacordocomasnecessidades
nutricionais dos alunos das Unidades Escolares.

8.11 Os cardapios serao submetidos a apreciagcdo do Conselho de Alimentacdo Escolar do
Municipio de Itajai (CAEMI) mensalmente, podendo haver alteragbes (com anuéncia da
Equipe Técnica de Nutrigdo da SME), as quais deverédo ser seguidas pela CONTRATADA.
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8.12 Os cardapios poderédo ser alterados pela CONTRATANTE SU"CONTRATADA, desde
que comunicadoporescritoaparte opostacomantecedénciaminima
de72(setentaeduas)horasdeseu fornecimento, observado, o qual deverd submeter-se a
avaliacdo e respectivo aceite, pela Equipe Técnica de Nutricdo da Secretaria Municipal de
Educacao, respeitando o padrao estabelecido nas especificagdes de cada produto.
8.12.1 Em qualquer outra situagdo que nao esteja regulamentada na descri¢do do item 8.13,
a equipe diretiva das Unidades Escolares, as cozinheiras escolares e/ou qualquer membro da
Equipe Técnica da CONTRATADA ndo poderédo alterar o cardapio pré-estabelecido pela
Equipe Técnica de Nutricado da SME.
8.13 Sem prejuizo a aplicagdo das penalidades cabiveis, o fornecimento pela CONTRATADA
de refeicdo com a falta e/ou troca nao autorizada da oferta de um dos componentes dela
integrante (conforme cardapio previsto), ensejara o pagamento da quantia de apenas 50% do
valor da medicao correspondente ao numero de alimentacido fornecida incompleta. No caso
da falta e/ou
trocadedoisoumaiscomponentesdarefeicadododia,ensejaraopagamentodaquantiade25% do
valor da medig&o correspondente ao numero de alimentag&o fornecida incompleta.
8.14 Na elaboragao dos cardapios sera observada a sazonalidade dos géneros alimenticios e
a cultura de alimentacgao local, sendo elaborados cardapios diferenciados para datas festivas
e especiais como a celebragdo da familia (abril), Festa Junina, Dia do Municipio, Dia das
Criancas
eencerramentodoano(dezembro),considerandoumdiaespecialparacadadata,sendopossivel
mais de uma preparacao especial por data festiva.
8.141 Comofomentoaprodugaolocal/artesanaldealimentospertencentesaculturaalimentar
deltajai,aCONTRATADAouaCONTRATANTEpoderaincluirnovosalimentos/preparagdes/produt
oscasosejamapresentadosporfornecedoreslocais/artesanais
domunicipio.Estesalimentospoderaoserincluidosnasincidénciasdo ANEXO12deacordo
comseussimilares(Ex:peixee/oupreparagdoabasedepescadolocalnaincidénciadepeixe Tilapia,
farinhas produzidas pela Agricultura familiar, etc), quando for o caso, ou poderao compor
preparacgdes/refeicdes como acompanhamento.
8.15 FicarasobaresponsabilidadedaCONTRATADAvencedoraelaborarasFichasTécnicasdas
prepara¢des do cardapio de cada més, as quais deverdo ser entregues em até 15 (quinze)
dias
antesdeocardapioseroferecido,eseremavaliadaseaprovadaspelaEquipeTécnicadeNutricdo da
Secretaria de Educacéo, bem como o calculo do valor nutricional médio de cada preparacao,
conforme modelo de ficha técnica (ANEXO 13).
8.15.1 Asfichastécnicasdaspreparacbesbasedescritasno ANEXO3deveraoserentreguesno
inicio do contrato, de forma preliminar, e em 15 dias de forma definitiva com os ajustes finais.
8.15.2 A Equipe Técnica de Nutricdo da SME podera solicitar modificacao das fichas técnicas
e preparacgdes a qualquer tempo.
8.15.3 Asfichastécnicasdeveraoserdeconhecimentodetodasascozinheirasescolares,sendo
obrigatdria a cépia fisica dasfichasde todasas preparag¢des presentes na alimentagédo escolar
e em todas as Unidades Escolares, em pasta plastificada. Estas fichas técnicas deverao ser
executadas exatamente como o descrito, em relagdo aos ingredientes, técnicas e modos de
preparo, ndao sendo permitido aos cozinheiros escolares a preparagdo do alimento de
qualquer outra forma.
8.16 As refeicbes serao preparadas nas cozinhas das Unidades Escolares relacionadas no
ANEXO1,nomesmodiadoseuconsumo(exceg¢desprevistasnoitem3.4),combasenasfichas
técnicas de preparagdes, assegurando que as normas de higiene e conservagdo sejam
plenamente atendidas;
8.16.1 A CONTRATADA devera manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final
da
distribuicadoacondicionadoemrecipientesapropriadoseemtemperaturaadequadaapreservagao
de sua qualidade sanitaria, nos termos da RDC n° 216/0004 — ANVISA e alteracdes
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8.16.2 Para atendimento do item 8.17.1, nas Unidades Escolares que ndo possuirem buffet
e/ou a distribuicao for realizada em sistema de porcionamento/passa prato, a CONTRATADA
devera contar com o equipamento para manutencdo da temperatura dos alimentos quentes
(balcédo térmico ou outro método de manutencao de temperatura) e mesa de apoio para os
demais produtos que nao necessitem de controle de temperatura.

8.17 AEquipeTécnicadeNutricaodaSMEpoderasolicitar,aqualqguermomento,testedeinclusaode
novas preparagdes, incluindo para alimentagdo escolar especifica, ficando sob
responsabilidade da CONTRATADA a elaboragdo da ficha técnica e fornecimento de
amostras em prazo pactuado, bem como fornecimento de maquinario, utensilios e
equipamentos necessarios para estas novas preparagoes.

8.18 A Equipe Operacional (definida no item 10.2.3) devera coletar amostras de todas as
preparagdes, incluindo alimentagao escolar especifica, decorridos 3 do tempo de distribuicdo
de cada turma (quando na Educacéo Infantil) e de cada cardapio (quando no Fundamental,
CEDIN e EJA), conforme legislagao vigente (Portaria CVS 5/2013, RDC 43/2015) e manté-las
congeladas e/ou refrigeradas de acordo com a preparagado por, no minimo, 72 (setenta e
duas) horas, em recipientes e temperatura que mantenham as amostras com as
caracteristicas de quando foram servidas, a fim de que sejam feitas analises em caso de
intercorréncias relacionados as refeigdes, de acordo com as normas sanitarias vigentes.
8.18.1 Em caso de intercorréncias relacionadas as refeicdes servidas pela CONTRATADA, as
amostrasdepreparagéesemquestiaodeveraoserenviadasparaanalisesbromatologicas, fisico-
quimicas, microscopicas, microbiolégicas e organolépticas de laboratério oficial ou
credenciado, sob custo da CONTRATADA.

8.18.2 AAdministradoraTécnicadoContratodeveraapresentardocumentacdocomprobatériado
enviodasamostrasdaspreparagoeseprevisaodeapresentacdodelaudoparaaEquipeTécnica de
Nutricdo da SME e o Fiscal de Contrato, em até 24 (vinte e quatro) horas apds comunicagao
formal da intercorréncia pela Equipe Técnica de Nutricdo da SME.

8.18.3 O(s)laudo(s)dasanalisesdescritasnoitem8.19.1deveraoserentreguesakEquipeTécnica de
NutrichiodaSMEeao FiscaldeContratocumprindooprazodadocumentagao comprobatéria de
envio citado no item 8.19.2.

8.18.4 A CONTRATADA devera arcar com todas as responsabilidades, incluindo as despesas
médicas, provenientes de intoxicacdes alimentares ou quaisquer outros tipos de maleficios
causados por ingestao de alimentos em desconformidade com as especificagdes minimas
contidas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, mal armazenados ou mal
manipulados, servidos nas Unidades Escolares, desde que comprovada a culpa exclusiva da
Contratada, ap6s o regular processo, sendo-lhe garantindo o contraditério e a ampla defesa.
8.19 A Equipe Técnica de Nutricdo da SME podera solicitar, a qualquer momento, amostras
das preparacdes servidas aos alunos em determinado dia letivo, devendo a CONTRATADA
coleta- las, emquantidadesuficienteparadegustacdo da Equipe Técnica de Nutricdoda
SME,Fiscal de Contrato e/ou outros servidores publicos designados (como membros do
CAEMI, Secretaria/o Municipal de Educacgao, Diretor de Departamento, etc), nas Unidades
Escolares a sua livre escolha, salvo quando solicitado pela fiscalizacdo unidade especifica,
devendo transporta-las e servi-las de acordo com a legislacdo até a SME ou outro local
especificado.

8.20 Poderao ser alteradas as “per capitas” descritas no ANEXO 2, quando determinado pela
CONTRATANTE, afimdeatenderasdiretrizesbasicasdoPNAE (Resolugdo/CD/FNDEN°26de 17
de junho de 2013), sendo concedido o tempo necessario para adequagao conforme prazo
proposto para legislagao entrar em vigéncia e, caso as alteragbes tenham impacto no custo
das refei¢cdes, o valor do contrato sera reajustado de acordo.

8.21 Eproibidoservirqualqueritemdocardapiodiretamentesobreamesa,emguardanapoouna méo
dos alunos, independente da preparagcdo. Todos os alimentos e preparagdes deverao ser
servidos em utensilios individuais adequados (pratos, canecas, potes, etc).
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9 - DAS AMOSTRAS DE GENEROS ALIMENTICIOS FORNECIDU’?’PELAI&NT JTADA
E LISTA DE HOMOLOGADOS:

9.1. A CONTRATADA devera submeter amostra de todos os alimentos/produtos definidos no
ANEXO 4 (incluindo aqueles para alimentacao escolar especifica, conforme itens 19.3 e 19.4)
a Equipe Técnicade Nutricdo da SME para registro descritivo e fotografico, bem como
avaliacdo de cumprimento do descritivo constante neste Termo de Referéncia e sua
qualidade, procedéncia, atribuigbes organolépticas, adequagado aos cardapios e modos de
preparos nas Unidades Escolares.

9.2 As amostras dos produtos/alimentos e marcas deverao ser entregues a Equipe Técnica de
Nutricdio da SME, em quantidade suficiente para avaliacdo, mediante protocolo a ser
elaborado pela CONTRATADA, no inicio do contrato conforme descrito no item 7.1.1 e a cada
intencdo de incorporacdo de novos produtos/alimentos e marcas no fornecimento da
alimentacgao escolar.

9.3. A CONTRATADA devera apresentar as amostras em embalagens primarias de acordo
com asnormassanitariasvigentes, sendo estascom asmesmascaracteristicasque seréo
entregues nas Unidades Escolares.

9.4. Quando o alimento/produto ou marca forentregue como amostra, a CONTRATADA,
através de sua nutricionista responsavel pelo planejamento de cardapio e compras, devera
preencher a Ficha de identificacdo de produtos (conforme modelo apresentado no ANEXO
17) e entregar a Equipe Técnica de Nutrigdo da SME, sendo de inteira responsabilidade da
CONTRATADA
monitorarlistadeingredienteseformulagdodosprodutosacadacompra,afimdenotificarimediatame
nte a SME caso houvermudancas nosmesmos, ficando a critério da Equipe Técnica
deNutrigdodaSMEasolicitagdodenovaamostraoucancelamentodahomologagcdodoproduto.

9.5. AEquipeTécnicadeNutriciodaSMEenviaraaoe-mailoficialdaAdministradoraTécnicado
Contrato a Ficha de identificagdo de produtos (conforme modelo apresentado no ANEXO 17)
digitalizada com o resultado da avaliagao apés analise, informando os alimentos/produtos e
marcas aprovados e reprovados.

9.6 Osalimentos/produtosemarcasaprovadasseraodescritosemdocumentodenominadoLista de
Homologados.

9.6.1 A Lista de Homologados é aberta a iniciativas de inclusdo de alimentos/produtos e
marcas e podera ser atualizada pela apresentacdo de alimentos/produtos e marcas
diretamente dos
produtores/fornecedores,casoestescontatemdiretamenteaEquipeTécnicadeNutriciodaSME,
bem como por iniciativas da propria administragao publica.

9.7 ACONTRATADAdeveramanterasListasdeHomologadosdocardapiogeralbemcomodo(s)
cardapio(s) de alimentagao escolar especifica atualizadas afixadas no estoque das Unidades
Escolares, de forma que a Equipe Operacional (definida no item 10.2.3) e/ou Fiscal da
Alimentacao Escolar possa consultar a todo e qualquer momento.

9.8 A substituigcdo do produto homologado por outro, somente podera ocorrer mediante prévia
solicitacdo por escrito e devidamente autorizado pela CONTRATANTE.

9.9 Sera disposto futuramentepela Secretaria Municipal de Educacdo em sua sede espacgo
destinado para o preparo dos alimentos para avaliagao técnico culinaria, sensorial e teste de
novos produtos e preparagdes, devidamente equipado e organizado como uma cozinha
escolar, contendo equipamentos industriais (fogdo, refrigerador, freezer), balangcas e
utensilios (caldeirbes, cacarolas, etc) de forma a reproduzir o mais préximo possivel a
realidade das unidades atendidas, destinado a avaliacdo de resultados obtidos em relagao ao
tempo de preparo e resultado final da preparacado, realizacdo de testes sensoriais entre
outros, bem como atendimento aos indices exigidos nesta contratagao.

9.10 As avaliagbes descritas acima deverdo ser devidamente realizadas em conjunto a
equipe técnica da Secretaria Municipal de Educacao e seus fiscais, bem como a equipe
técnica da terceirizada de forma regular, conforme cronograma a ser informado previamente
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apo6s a assinatura do contrato.

9.11 Serao avaliados minimamento os requisitos descritos abaixo:

Atividade Objeto da Atividade O que se Avalia
Avaliagao Amostras de alimentos Instrugdes de preparo
Técnico- apresentadas em sessdes de Embalagem e rotulagem
Culinaria licitacdo e chamada publica Modo de armazenamento do
Amostras de alimentos produto
apresentadas pelas empresas Tempo de preparo
terceirizadas para Facilidade de preparo
homologacéo Rendimento
Novos produtos propostos Per capita/ porcionamento
para 0 Programa  de Peso/ volume
Alimentacao Escolar QOutras caracteristicas
Amostras colhidas nas
unidades por reclamacodes de
qualidade
Amostras  enviadas pela
Divisdo de Suprimento para
avaliacado da qualidade
Avaliacao Amostras de alimentos Aparéncia
Sensorial apresentadas nas sessodes de Odor
licitacdo e chamada publica Textura/ consisténcia
Amostras de alimentos Sabor

apresentadas pelas empresas
terceirizadas para
homologacgéao

Novos alimentos propostos
para o] Programa de
Alimentac&o Escolar
Amostras colhidas nas
unidades por reclamacao de
qualidade

Amostras  enviadas pela
Divisdo de Suprimento, para
avaliagao da qualidade

Preparo de
novas receitas

Alimentos que ja fazem parte
do Programa de Alimentagcao
Escolar

Formas alternativas de
preparo, para variar o modo de
apresentacao do produto.
Avaliacdo de per capitae
porcionamento

Preparo do
produto

Alimentos que serao
introduzidos no Programa de
Alimentac&o Escolar

Passo-a-passo com registro
fotografico  para  elaborar
informativos técnicos.

9.12  AEquipeTécnicadeNutricdodaSMEpoderasolicitaramostrasdequalqueritemhomologad
o dos géneros alimenticios a qualquer momento a fim de controle de qualidade durante o
fornecimento dos mesmos.As amostrasdeverao serentregues nomesmodia da solicitagdo, em
até4(quatro)horasaposasolicitacdoformalporescrito,emquantidadesuficienteparaavaliagdo da
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Equipe Técnica de Nutricdo da SME. e

9.13 Seapodsaprovadoumalimento/marca/produto,forcomprovadoqueomesmonaoestasendo
entregue com a mesma qualidade da amostra homologada, ou houver mudangas na
formulacao doproduto,aEquipeTécnicadeNutricaiodaSMEpodesolicitararetiradadomesmo
dalListade Homologados.

10-DASOBRIGAGOESDACONTRATADA
10.1 Dasobrigag¢oesGerais

10.1.1 Manterduranteoprazodevigénciadocontrato,ascondi¢desdehabilitagdoequalificacdo que
Ihe foram exigidas na licitagdo em compatibilidade com as obrigagées assumidas.

10.1.2 Zelarpelaboaecompletaexecugaodosservicoscontratadosefacilitar,portodososmeios, a
ampla acao fiscalizadora do CONTRATANTE, atendendo prontamente as exigéncias que lhe
forem solicitadas, inclusive referentes a apresentacdo de documentos comprobatdrios da
execucdao do contrato e os relacionados ao cumprimento de obrigagdes trabalhistas,
previdenciarias e fiscais.

10.1.3 Comunicar imediatamente ao CONTRATANTE qualquer impedimento que interfira no
andamento dos servigos.

10.1.4 Apresentaratéodécimodiautiidecadamés,juntoaDiretoriadeAssisténciaaoEducando da
Secretaria Municipal de Educag¢do, a documentacao comprobatéria do cumprimento das
obrigagdes tributarias, trabalhistas e fundiarias relativamente ao més imediatamente anterior
e, em especial, relagdo dos trabalhadores que prestaram servigos decorrentes do contrato
firmado com o CONTRATANTE; comprovante de pagamento de remuneragdes e salarios e
respectiva
folhadepagamento;comprovantedosrecolhimentosdeFundodeGarantiaporTempodeServico e
RE (Relagdo de Empregados) respectiva; copia das rescisées contratuais (TRTC); copia do
informe mensal de acidente de trabalho (que se apresentam obrigatoriamente na previdéncia
social), bem como comprovagcdo do pagamento dos 13°s salarios e férias (nas épocas
préprias) e, ainda, outros documentos que a CONTRATANTE entender necessarios, a
exemplo:

a) guia de recolhimento das contribuigbes previdenciarias devidas ao INSS, relativa ao més
de competéncia imediatamente anterior, devidamente quitada;

b) guia de depédsito do FGTS, contendo a relagdo completa dos empregados, relativamente
ao més de competéncia anterior, devidamente quitada, e quando contrato temporario,
apresentar guia de recolhimento do FGTS e das informagbes a Previdéncia Social (GFIP)
devidamente quitada, indicando o nome do profissional, relativamente ao més de competéncia
anterior;

¢) comprovantedepagamentodossalariosdosempregadosenvolvidosnoobjetooracontratado
bem como cépia dos cartdes pontos;

d) relagdodetodososfuncionarioscomasrespectivasfungoes;

e) copiadacarteiraprofissionalnapaginadoregistrodetodososfuncionarios.

10.1.5 IndicarjuntoaSecretariagestora,noprazomaximode03(trés)diasuteisaposaassinaturado
contrato, o Administrador Técnico do Contrato (definido no item 10.2.1; a), para representa-la
nos locais de execugdo dos servicos — que deverdo seracessiveisa Equipe Técnica de
Nutricdo da SME, ao Fiscal deContrato e as Fiscais de Alimentagdao Escolar para imediato
contato todo o periodo do contrato e sera nomeado por escrito, cujo respectivo documento
devera ser entregue a CONTRATANTE, podendo este preposto ser participe da for¢ca de
trabalho, desde que ndo interfira nas atribuicbes exigidas neste item.

10.1.5.1 Devido a complexidade do servico prestado e o grande numero de unidades
escolares, o Administrador Técnico do Contrato (definido no item 10.2.1, A) devera ter
disponibilidade
imediatadevendoestarasseguradaaceleridadedesupervisdoeprontoatendimentoademanda das
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Unidades Escolares, Fiscais de Alimentacdo Escolar, Fiscal de Cohtrato, Equipe Técnica de
NutricdodaCONTRATANTE,EquipeTécnicadeNutricaodaCONTRATADA,EquipeOperacional
da CONTRATADA e Equipe de Suporte da CONTRATADA, durante todo o periodo que
houver funcionamento das cozinhas das Unidades Escolares.

10.1.6 Para realizacdo do objeto desta licitagdo, a CONTRATADA devera instalar escritorio
na cidade de lItajai/SC, a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados
do inicio da vigéncia do contrato, dispondo de capacidade operacional para receber e
solucionar qualquer demanda da Contratante, realizando todos os procedmentos pertinentes
a selecdo, treinamento, admissdo e demissdo de funcionarios, bem como atender a
capacidade administrativa a Equipe Técnica de Nutricdo da CONTRATADA (definida no item
10.2.2), Central de Abastecimento e Distribuicdo bem como espago adequado para as
atribuicbes da Equipe Operacional volante (conforme QUADRO 6), Equipe de Suporte e
demais servigcos, para atendimento diario as Unidades Escolares por todo o periodo de
execucao do Contrato, de segunda a sexta-feira, sendo que a Central de Abastecimento e
Distribuicdo devera estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

10.1.7 Devera ser formalizado a indicacdo de preposto, contendo as informagdées minimas:
nome completo, endereco do escritorio da CONTRATADA, onde o]
prepostodeveserencontrado,telefoneconvencional,celulardoprepostoindicadoee-mailoficial da
empresa para fins de correspondéncia oficial.

10.1.7.1 FicaraacargodaCONTRATADAatualizarostelefoneseosenderegossejaeleeletrénico ou
o endereco fisico.

10.1.8 Compor estrutura de trabalho e alocar recursos humanos e materiais adequados para
o atendimento pleno dos servigos, de modo que n&o ocorra interrupgéo, seja por motivo de
férias, descanso semanal, greve, licenga médica, demissdo de empregados ou qualquer outra
situagcao de afastamento de empregados.

10.1.9 Deixando de substituir funcionario faltante ou aqueles cuja substituicao tenha
sido solicitada pela fiscalizagdao do contrato em virtude de conduta inadequada, de
modo que o indice de Cobertura Executado de cada posto no més seja inferior ao
indice de Cobertura Minimo no més havera glosa sobre o valor mensal do posto de trabalho
multiplicado pelo indice de descobertura do posto no més. O indice de descobertura do posto
sera calculado a partir da seguinte formula: IDP = 1-ICP, onde:IDP = indice de descobertura
do posto (%), e, ICP = indice de Cobertura Executado o posto (%). O indice de cobertura
minimo sera calculado a partir da seguinte formula: ICM = 1- [carga horaria diaria do posto]
I[carga horaria mensal], onde:ICM = indice de Cobertura Minima (%)

10.1.17.1 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia de fornecimento para situagbes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia
elétrica/gas,quebradeequipamentos,greves,paralisagdeseoutros,assegurandoamanuteng¢ao do
atendimento adequado aos alunos das unidades educacionais.

10.1.10 Antes de iniciar os servigos, a CONTRATADA juntamente com a Equipe Diretiva da
Unidade Escolar deve inventariar equipamentos e utensilios de propriedade das Unidades
Escolares,documentandoemtrésvias,sendoumaparaaempresa,umaparaalUnidadeEscolar e
uma para a Diretoria de Assisténcia ao Educando/ Secretaria Municipal de Educacgao;

10.1.11 Antes de iniciar os servigos, a empresa vencedora devera se reunir com a Diretoria de
Assisténcia ao Educando/Secretaria Municipal de Educagdo para planejamento das
atividades,normas,procedimentoseacdesaseremexecutadaspelaCONTRATADA.

10.1.12 AsempresasparticipantesdeveraoatenderaPortarian®1.428de26/11/93(publicadano
DOU n°. 229 de 02/12/93) do Ministério da Saude, este atendimento sera avaliado, através de
documento comprobatdrio que compreende os padrdes de identidade e qualidade (PIQ)/Ficha
Técnica, a serem adotados pelo estabelecimento ou outros documentos que comprovem suas
praticas (sistema de gestao da qualidade).

10.1.13 Por motivo justificado e avaliado pela Equipe Técnica de Nutricdo da SME,
juntamente com o fiscal de contrato e a sua Diretoria, mediante termo aditivo contratual,
podera ser alterada a composi¢cédo do cardapio, sendo entdo revisados os custos dos géneros
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alimenticios, se for o caso, adequando 0s pregos a sua nova compo3sicao.

10.1.14 Quando houveralteragbéesna legislagdo do PNAE o cardapio seramodificadode acordo
comestaslegislagoes,pelaEquipeTécnicadeNutricdodaSME,semnecessidadedeaditivo,no caso
de nao haver diferenca de custos.

10.1.15 As pessoas que venham a executar os servicos decorrentes desta licitagao possuirao
vinculo empregaticio exclusivamente com a empresa vencedora CONTRATADA, sendo esta
titular responsavel pelos direitos, obrigagcbes e agcbes decorrentes, pagamentos dos salarios e
demaisvantagens,recolhimentodetodasasobrigagdessociaisetributospertinentes,indenizagao
por quaisquer acidentes de que seus empregados possam ser vitimas, quando em servico, na
forma expressa e considerada nos artigos 3° e 6° do Regulamento de Seguro de Acidentes de
Trabalhos, aprovado pelo Decreto n° 61.784/67.

10.1.16 S&0 igualmente de responsabilidade da empresa vencedoraCONTRATADA
osprodutos
aseremempregadosetodososcustosdesuaaquisigido,transporte,armazenamentoeutilizagao
bemcomoacontratacdo,assuasexpensas,damio-de-obranecessariaaexecugcaodosservicos
objetos do contrato.

10.1.16.1 No local de armazenamento dos géneros alimenticios ndo sera permitida a
armazenagem de outros tipos de insumos.

10.1.17 A empresa vencedora CONTRATADA fica responsavel pela qualidade fisico-quimica
e sanitaria do objeto licitado, devendo ao final de cada ano letivo realizar a retirada dos
produtos dispostos em casa unidade escolar, do modo a evitar quaisquer intercorrencias que
possam vir a prejudicar a qualidade dos produtos que comporao as refeicbes a comunidade
escolar.

10.1.18 Todos os danos causados as Unidades Escolares e/ou equipamentos e utensilios de
propriedade do Municipio, por utilizacdo indevida ou mesmo descuido de funcionarios da
CONTRATADA, deverao ser ressarcidos o mais breve possivel pela CONTRATADA na
mesma especificagdo do objeto danificado de propriedade do Municipio (conforme inventario
descrito no

item 10.1.8). A CONTRATADA sera responsavel pelo conserto e manutengao corretiva dos
utensilioseequipamentosdepropriedadedoMunicipio,devendodevolvé-losemboascondi¢cbes de
uso, salvo os degastes de correntes da depreciagdo natural dos itens, quando da finalizagc&o
do contrato.

10.1.19 A empresa vencedora CONTRATADA por si e por seus eventuais sucessores,
renuncia expressamente a qualquer agao, questionamento ou pedido de devolugao judicial ou
administrativo relativamente aos tributos municipais incidentes sobre o presente contrato.
10.1.20 Toda manutencdo e adequacdo de equipamentos, mobiliarios e utensilios das
mesmas serao por conta da CONTRATADA; provendo a substituicdo imediata, no prazo
maximo de 24 (vinte e quatro) horas uteis, a partir da solicitagdo do Fiscal do Contrato, com
comprovagao por escrito pela Equipe Diretiva da Unidade Escolar através de documentacéo
elaborada e entregue pela CONTRATADA ao Fiscal de Contrato.

10.1.20.1 A CONTRATADA devera possuir mobiliario, equipamentos e utensilios (conforme
ANEXO 5)suplentes,paraatendimento dasunidades,em funcédo de defeito, quebraouqualquer
outra situacao que inviabilize o uso dos mesmos.

10.1.21 A CONTRATADA devera elaborar e implantar em até 120 dias Manual de Boas
Praticas de Manipulacdode cada Unidade Escolar, de acordo com aPortaria n° 1.428
de26/11/1993,do Ministério da Saude e Portaria CVS 06/99 do Centro de Vigilancia Sanitaria,
da Secretaria do Estado da Saude, devendo ter uma cdpia em cada unidade escolar
disponivel para consulta.

10.1.22 ACONTRATANTEsereservaodireitodepromover,aqualquertempo,visitastécnicas
aCentraldeAbastecimentoeDistribuicaodaCONTRATADAafimdeverificaroatendimentodasnorm
astécnicasedasexigénciasdalegislacao vigente.

10.1.23 Somente serdo permitidos servigos extraordinarios aos sabados, domingos e
feriados, quando expressamente solicitados pelo Fiscal do Contrato por meio de documento
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oficial que devera ser encaminhado e aprovado pela Diretoria de AsEiStencia ao Educando.

10.2 Dasobrigag¢oesreferentesaoscolaboradores

10.2.1 Deverao ser disponibilizados trabalhadores devidamente treinados e capacitados para
a realizacaodasatividadesindicadasnesteTermodeReferéncia,devendoaCONTRATADAadmitir
empregadosenquadradosnasseguintesocupacgdes,indicadasjuntoaClassificagdoBrasileirade
Ocupacgdes do Ministério do Trabalho do Emprego:

A. Administradortécnicodocontrato(CB0O2237-10);

B. Nutricionista(CB0O2237-10);

C. Merendeiraoucozinheiraescolar(CBO5132-05);

D. Chefe de Cozinha (CBO 2711-05);

E. Outros profissionais que se fizerem necessarios para execu¢ao do Termo de Referéncia
(estagiarios técnicos de nutricdo, motoristas, entregadores, estoquistas, chefes de cozinha
volante etc.), a critério da CONTRATADA.

10.2.2 SeradenominadaEquipeTécnicadaCONTRATADAosprofissionaisconstantesnositens
“‘A” e "B" acima.

10.2.3 Sera denominada Equipe Operacional da CONTRATADA os profissionais constantes
no item “C” acima.

10.2.4 Sera denominada Equipe de Suporte da CONTRATADA os profissionais constantes
no item “D” acima.

10.2.5 Poder4, a critério da contratante, verificado a necessidade de aumento no quadro de
profissionais alocados no respectivo contrato, solicitar o acrescimo da mé&o de obra
especificado nos itens A, B, C e D, devendo este ser atendido no prazo maximo de 30 (trinta)
dias.

10.2.6 DeveaContratadamanter,sobsuaexclusivaresponsabilidade,todaasupervisdo,direcao,
treinamentoesubordinacaotrabalhistadosrecursoshumanosparaexecugaocompletaeeficiente
dos servigos;

10.2.7 Comunicar previamente ao CONTRATANTE a inclusdo de novo(s) funcionarios(s),
antes do mesmo ser encaminhado a prestacado dos servigos;

10.2.8 Comunicar imediatamente o desligamento de funcionario(s) utilizado na execugao do
contrato, apresentando cdpia autenticada da quitagdo da Rescisdo Contratual do empregado
demitido,eentregandoosdocumentosnecessariosahabilitacdonaseguro-desemprego,quando
aplicavel, dentro do prazo de 30 (trinta) dias corridos;

10.2.9 Cumprir e fazer com que seus trabalhadorescumpram as normas de higiene e
segurancga do trabalho, normas e demais regulamentos do CONTRATANTE e dos locais de
prestacdo dos servigcos, devidamente disponibilizados, bem como tratar com cortesia,
cordialidade e educacdo todas as pessoas que tiverem contato no local de execugdo dos
Servigos.

10.2.10 Realizar regularmente os examesde saude dos seusempregados, na forma da lei,
assim como arcar com todas as despesas decorrentes de transporte, alimentacio, inclusive
seguro de vida contra o risco de acidentes de trabalho e outras e especificadas nas normas
coletivas.

10.2.11 Providenciar, em caso de greve no sistema de transporte coletivo da cidade, e a ndo
suspensdo prévia das aulas, o transporte das Equipe Técnica e Equipe Operacional da
CONTRATADA ao servico;

10.2.12 Manter junto a direcdo da unidade escolar e afixada em local visivel da cozinha,
relagao
nominalatualizadadesuaEquipeOperacional,comhorariodetrabalhoeescaladeservico,ede  seu
nutricionista responsavel, com o respectivo numero de registro no Conselho Regional de
Nutricionistas — CRN, e a relagdo de telefones da empresa para algum atendimento
emergencial relacionado ao servigo.
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10.2.13 Pagar os salarios e encargos sociais até os respectivd8 vencimentos ante sua
condigdo de unica empregadora do pessoal designado para execugdo dos servigos
contratados, inclusive, exemplificativamente, indenizacdes decorrentes de acidentes de
trabalho, demissdes, vales transporte, obrigando-se ao fiel e integral cumprimento das
legislagdes trabalhistas e
previdenciaria,ndosendoadmissivelatrasarpagamentossoboargumentodeeventualatrasono
pagamento deste contrato, e tampouco invocar a co-responsabilidade do CONTRATANTE
para tentar eximir-se destas obrigagdes.

10.2.14 Comparecer em juizo nas agdes trabalhistas propostas por seus empregados contra
si, ou contra o municipio, assumido o polo passivo, defendendo-se judicialmente e
reconhecendo perante a Justica do Trabalho, sua condicdo de empregadora, arcando com o
onus de eventual condenagdo, inclusive honorarios advocaticios, custas judiciais e demais
cominacdes e sucumbéncias.

10.2.15 Cumprir as medidas relativas a seguranga e saude do trabalho contidos na
Constituicao

Federal,naCLTemseusartigos154a201,Lei6.514de27/12/77 ,naportaria3.214de08/07/78 da
Secretaria de Seguranca no Trabalho e do Ministério do Trabalho e Emprego, no Cddigo de
EdificacGes e Regimentos Sanitario, nas normas contidas em acordo e convengdes coletivas
de trabalho e nas convencdes e recomendacgdes da OIT ratificadas pelo Brasil.

10.2.16 Cumprir a legislagao trabalhista, previdenciaria, assistencial, sindical e sanitaria
vigente, sendo considerada como unica empregadora, ndo havendo qualquer tipo de vinculo
ou solidariedade empregaticia com a CONTRATANTE.

10.2.17 Substituir imediatamente o funcionario, que por qualquer motivo venha prejudicar o
bom desempenho das atividades constantes neste Termo de Referéncia, por outro
devidamente qualificado, sem incidéncia de qualquer 6nus a CONTRATANTE

10.2.18 Fornecer o uniforme compativel com cada atividade, a todos os seus funcionarios
sem excec¢ao, padronizado, de cores claras e com identificagcdo da empresa, e equipamentos
individuaisdeseguranca(EPI s:luvastérmicas,luvasdeborracha,aventaisplasticosresistentes,
luva de malha de ago, 6culos de protegdo, luvas de borracha para limpeza, etc) em numero
suficiente para a troca, nos termos do item 4.6.3 da NR 06 e Resolucédo 216/2004.

10.2.19 Para Equipe Operacional e Equipe de Suporte, o uniforme devera obrigatériamente
ser em cores claras, 100% algodao e com a identificagdo da empresa, nos termos da NR 14.
10.2.20 Os uniformes e EPI's deverdo ser entregues aos funcionarios mediante recibo
(relagao
nominal),cujacopiadeveraserentregueaoCONTRATANTE,noiniciodocontratoesempreque
solicitado pelo Fiscal de Contrato;

10.2.21 OcustodouniformeeEPI'sndopoderaserrepassadoaoocupantedopostodetrabalho;
10.2.22 O uniforme e EPI devera ser substituido com regularidade, sempreque 0 mesmo
estiver em mas condi¢des de uso, rasgados, manchados, com coloragdo diferenciada ou
desbotada da original ou ndo fornecer a prote¢do adequada ao funcionario;

10.2.23 OuniformeutilizadopelaEquipeOperacionalndodeveraserutilizadoforadacozinha.
10.2.24 O Fiscal da Alimentacao Escolar de cada Unidade disponibilizara local seguro para
que os funcionarios da Contratada possam guardar seus pertences.

10.2.25 Olocal citadonoitem10.2.22ndopoderaficardentrodacozinhaoudodepdsitodealimentos.

11 DOS TREINAMENTOS

11.1 OstreinamentosdasEquipeTécnicadeNutricaodaCONTRATADAeEquipesOperacionais
deverao ser realizados no inicio do contrato, no inicio de cada ano letivo e a cada trimestre
e/ou conforme as demandas e diretrizes da CONTRATANTE com copias do conteudo e lista
de presencga entregues a Equipe Técnica de Nutrigdo da SME e ao Fiscal de Contrato.

11.1.1 Ostreinamentossaoconvocatériosparaambasasequipes.

11.2 Os
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treinamentosdeverdopromovercapacitagdoperiddicaparaoadequadoeXericiodesuasfuncoes
prestagao dos servigos, por meio de um programa de formagéo, abordando temas de acordo
com a Resolugdo RDC n° 216/04, ANVISA/MS (que dispde sobre contaminagdes alimentares,
doengas transmitidas por alimentos, manipulagdo higiénica dos alimentos, boas
praticas)eabrangendo:capacitagéesparaopreparodealimentos(incluindoalimentosdestinados
aos alunos com necessidade de alimentagédo especifica), agdes de prevencdo de acidentes
de trabalho, boas praticas ambientais e primeiros socorros; nocdes basicas sobre os
alimentos, importancia da alimentac&o escolar, do desenvolvimentode bons habitos durante a
infancia e de ofertar todos os alimentos aos alunos conforme o cardapio, etc.

11.2.1 Ostreinamentosincluirdo,necessariamente:

a) formacaosobreboaspraticasdemanipulagdodealimentos;

b) capacitagcaopraticadetécnicasculinarias;

¢) ematendimentoaopublico;

d) ParaEquipeOperacionallotadaemCEIl(Educacaoinfantil):capacitagaotedricoepraticasobre os
procedimentosdediluicdo das férmulas infantis, higienizacdo edesinfecgcdo de mamadeiras e
seus acessorios, texturas adequadas a cada idade, entre outros assuntos relacionados a
alimentacgao de lactentes.

11.3 A CONTRATADA devera encaminhar a CONTRATANTE o cronograma e o conteudo
dos treinamentos, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias corridos da data da atividade,
para ciéncia e eventuais sugestdes, com posterior aprovagao.

12 DASOBRIGAGOESESPECIFICASSOBREASEQUIPESDACONTRATADA
12.1 DaEquipeTécnicadaCONTRATADA

12.1.1 No decorrer da execucdo do contrato, a empresa CONTRATADA devera manter os
responsaveis técnicos e sua Equipe Técnica de Nutricdo devidamente registrados no
Conselho Regional de Nutricionistas - CRN.

12.1.2 O vinculo sera comprovado por meio de contrato de prestacao de servigos, ou ainda
trabalhista, comprovados através de Carteira Profissional e/ou registro de empregados, em
numero compativel, conforme exigéncias do CRN. Caso o profissional seja proprietario/sécio
da licitante, tal comprovacao sera efetuada através do ato constitutivo.

12.1.3 Devera ser respeitado o parametro numérico de acordo com a Resolugdo CFN n°465
de 23 de agosto de 2010 para Equipe Técnica da CONTRATADA, de acordo com as
determinacdes do Conselho Regional de Nutricionistas.

12.1.4 Na composigcdo da Equipe Técnica da CONTRATADA a mesma devera designar, no
minimo,umanutricionistasupervisoraresponsavelpelasupervisdodasdemaisnutricionistas,quees
taraemcontatodireto
comaEquipeTécnicadeNutricaodaSMEparaosassuntostécnicosreferentesaexecucaodeste
Termo de Referéncia, e ainda: Uma nutricionista responsavel pelo planejamento de cardapio
e compras;Uma nutricionista responsavel pela alimentacdo escolar especifica;Uma
nutricionista responsavel pela qualidade e experiéncia do cliente;Uma nutricionista
responsavel pelo aleitamento materno/férmula infantil/introducdo alimentar;Uma nutricionista
responsavel pelas acdes de EAN.

12.1.4.1 As nutricionistas designadas nos cargos acima estardo em contato direto com a
Equipe Técnica de Nutricdo da SME para os assuntos técnicos referentes a execugédo deste
Termo de Referéncia.

12.1.5 As escalasehorariosde trabalho da EquipeTécnica da CONTRATADA saodecritério da
mesma e poderdo ser flexiveis a fim de cobrir todo o horario enquanto houver refeicdes a
serem servidasnasUnidadesEscolares.A divisdo do trabalho entre as nutricionistas da



MUNICIPIO DE p

R

< [TAJAI
CONTRATADA seréa acordada posteriormente com a CONTRATANTE @ reduzida a termo.
12.1.6 ACONTRATADAdeveraprovidenciar,semprequenecessario,aimediatasubstituicaode
seus Nutricionistas, por outros com experiéncia equivalente ou superior, € encaminhar relagao
atualizada dos mesmos a CONTRATANTE, até 2 (dois) dias uteis apods tal substitui¢cao.
12.1.7 A Equipe Técnica da CONTRATADA devera registrar por escrito as visitas realizadas,
observagdes,reclamagdes,bemcomoquaisquerocorréncias,emlivroproprio,capadura,paginas
numeradas, sem rasuras, denominado Livro Registro,
devidamentecarimbadoseassinadospeladirecdoda
unidadee/oufiscaldealimentacdoescolar,bemcomocarimbadoeassinadopelanutricionistada
CONTRATADA supervisora da Unidade Escolar.
12.1.8 Principais atribuicbesdos nutricionistas nas UnidadesEscolares: Supervisionar o
trabalho dos manipuladores, fornecendo orientagdo quanto ao acompanhamento do
recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo, higienizagdo e outros
procedimentos, de
acordocomasnormasestabelecidas;AnotarnoLivroRegistro(conformeitem12.1.7)osrelatérios de
suas visitas técnicas contendo as providéncias tomadas e orientagcdes dadas aos
manipuladores de alimentos e solicitar para a direcido escolar e/ou fiscal de alimentacao
escolar
assinar;Realizacaodeformacaoin/oco,comostemasverificadosemnaoconformidadenavisita
técnica da Equipe Técnica de Nutricido da SME e sempre que houver necessidade; Orientar e
acompanhar os manipuladores no processo de implantacido de novas receitas e preparagoes;
Orientarosmanipuladoresnotocanteaopreparoedistribuicdodealimentacaoescolarespecifica;
Orientar manipuladores quanto ao per capita para o preparo das refeicdes, bem como sobre o
porcionamentoaserservidoacadaaluno,estabelecidospelaCONTRATANTE;inspecgaorotineira
daalimentagaoescolarfornecida,verificandosuascaracteristicassensoriais(aparéncia,cor,odor,
sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade, visando, nesse
caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis alteracbes ou adaptagdes dos cardapios;
Realizar agées de EAN (conforme item 20), etc.
12.1.9 Equipe Técnica devera atuar em:

A. Supervisionar o trabalho dos manipuladores, fornecendo orientacdo quanto ao
acompanhamento do recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicio,
higienizac&o e outros procedimentos, de acordo com as normas estabelecidas;

B. Anotar no Livro Registro (conforme item 12.1.7) os relatérios de suas visitas técnicas
contendo as providéncias tomadas e orientacbes dadas aos manipuladores de alimentos e
solicitar para a direcao escolar e/ou fiscal de alimentagao escolar assinar;

C. Realizagcdo de formacao in loco, com os temas verificados em nao conformidade na
visita técnica da Equipe Técnica de Nutricido da SME e sempre que houver necessidade;

D. Orientar e acompanhar os manipuladores no processo de implantacdo de novas
receitas e preparacdes;

E. Orientar os manipuladores no tocante ao preparo e distribuicdo de alimentacao
escolar especifica;

F. Orientar manipuladores quanto ao per capta para o preparo das refeicdes, bem como
sobre o porcionamento a ser servido a cada aluno, estabelecidos pela CONTRATANTE;

G. Inspecgao rotineira da alimentagao escolar fornecida, verificando suas caracteristicas

sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e
aceitabilidade, visando, nesse caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis alteragdes ou
adaptacdes dos cardapios;

H. Realizar acées de EAN (conforme item 20);

|.Outras atividades correlatas.

12.2 DaEquipeOperacionaldaCONTRATADA
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12.2.1 Apresentar no inicio do contrato e sempre que houver substitiftao de funcionarios da
Equipe Operacional:

a) CarteiradeSaudeEspecificoatualizadadurantetodaavigénciadocontrato;
b) CertificadodoCursodeManipuladordeAlimentos(Resolu¢ao216/2004).

12.2.2 Contratar, manter, treinar, qualificar, uniformizar e disponibilizar funcionarios em
numero de acordo com o QUADRO 3, para garantir o bom funcionamento do Servigo de
Alimentacdo e Nutricdo, para o cumprimento dos cardapios estabelecidos e todas as
atividades correlatas descritas no ANEXO 7.

QUADRO 3: Numero de cozinheiros escolares compondo a Equipe Operacional) por
modalidade de ensino e numero de cardapios faturados (média calculada
mensalmente).

CBO-(5132-05)Merendeira/ooucozinheira/oescolar

Numerodecardapiosfaturadosporperiodo(ma Numerodeco
Modalidaded tutino e zinheiras
eensino vespertino) escolares

atéS0refeicoes 1

de51a120refeicbes

121até210refeicoes
210até300refeicoes
CEI 301até380refeicoes

381até450refeicoes

Acima de 450refeicdes

até100refeicdes

de101a200 refeigdes
201até400refeicoes
401até600refeigdes
601até800refeicoes
801até1.000refeicoes

EB/CEDIN/EJ Acima de 1.000refeigcbes
A

~N| O O ] WO N =] N O o ] WO N

12.2.3 As escalas e horarios de trabalho das equipes operacionais sdo de livre critério da

CONTRATADAepoderaoseradaptadaseflexiveis,afimdecobrirtodoohorarioenquantohouver

refeicoes
aseremservidasnaunidadeescolarnasmodalidadesEB/CEDIN/EJA.NosCElsénecessari

0 que haja o quadro completo de cozinheiras escolares durante o periodo de refeigdes e pelo

menos uma cozinheira escolar enquanto houver alunos na unidade.

12.2.3.1 A CONTRATADAdeveramanter, independentementedasescalasde servico adotadas,

a qualidade e a uniformidade no padrao do servigo prestado.

12.2.4 Naoserapermitidaaretiradadenenhumacozinheiraescolardeumaunidadeescolarpara
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cobrirafaltadeoutra.Paraesteservico,deverasercontratadaumaequipe@evolantes,devendo ser
comprovadas em planilha de composigao de custos.

12.2.5 O numero de cozinheiras escolares descrito no QUADRO 3podera sofrer alteragdes a
critériodoFiscaldeContratoeEquipeTécnicadeNutricdodaSMEdependendodacomplexidade da
execucao do cardapio dos alunos com base nos laudos de alimentacao escolar especifica
vigentes emcadaunidadedeensino.Esteaumentodoquadrodecozinheirasescolares,embora
motivado pela necessidade da alimentagao escolar especifica, ndo devera ser exclusiva para
tal atividade, devendo integrar a equipe de forma igualitaria.

12.2.5.1 O aumento do quadro de cozinheiras escolares descrito no item 12.2.5 devera ser
oriundo da equipe de volantes, conforme QUADRO 6 e permanecera atuando na unidade
escolar durante o prazo das vigéncias do (s) laudo(s), voltando a equipe de volantes caso o
numero de alunos com laudos em vigéncia diminua.

12.2.5.2 As atribuicbes das cozinheiras escolares volantes, quando nao lotadas para
substituicdo, estdo descritas no ANEXO 7.

12.3 DaEquipedeSuportedaCONTRATADA

12.3.1 Apresentar no inicio do contrato e sempre que houver substituicdo de
funcionarios da Equipe de Suporte:

A. CarteiradeSaudeEspecificoatualizadadurantetodaavigénciadocontrato;

B. CertificadodoCursodeManipuladordeAlimentos(Resolu¢ao216/2004).

12.3.2 AEquipedeSuportedeveraatuarem:

A. FornecersuporteaEquipeTécnicanodesenvolvimentodosservigcoselencadosnesteTermo
de Referéncia;

B. Selecionarprodutos/marcasdealimentosparaseremfornecidosnaalimentagaoescolar,de
acordo com as especificagdes do ANEXO 4;

C. TreinamentosdetécnicasculinariasparaaEquipeOperacional,geraiseinloco;

D. Elaboracdoequalificacdodepreparagaodaalimentacaoescolar;

E. Realizarostestesdeaceitabilidadedepreparacgdes;

F. Outrosservigoscorrelatos.

13 DOCUMENTAGOESOBRIGATORIASACERCADOSCOLABORADORES

13.1 Apresentar,quandosolicitadopeloorgaofiscalizador,aseguintedocumentacéo:

a. Copiadocontratodetrabalhodetodopessoalenvolvidonaprestagaodoservico;

b. Registrodeempregado ecdépiadaspaginasda CarteiradeTrabalho ePrevidénciaSocial,
atestando a contratagao;

C. Atestado de Saude Ocupacional (ASO), comprovando a realizagdo dos exames
médicos (admissional e periddicos);

d. Comprovantedecadastramentodotrabalhadornoregimedo PIS/PASEP;

e. Cartao, ficha ou livro de ponto, assinado pelo empregado em que constem as horas
trabalhadas, normais ou extraordinarias, se for o caso;

f. Recibodeconcessaodoavisodeférias,30(trinta)diasantesdorespectivogozo;

g. Recibo de pagamento atestando o recebimento de salarios mensais e adicionais, férias

mais 1/3 e 13° salario (12 e 22 parcelas), quando da época proépria, além de salario-familia,
caso devido, assinado pelo empregado, ou, conforme o artigo 464 da CLT, acompanhado de
comprovante de depdsito bancario na conta do trabalhador;

h. Comprovantedeopcaoefornecimentodovaletransportequandoforocaso;

i. ComprovantedeentregadaRAlSedequeotrabalhadordelafezparte;
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J- Documentoqueatesteorecebimentodeequipamentosdeprotecdbifdividual,seoservico
assim exigir;

k. comprovantesqueatestemocorretodepdsito do Fundode Garantia do TempodeServico em
conta vinculada aberta para esse fim;

I. Certiddodeantecedentescriminaisda1?e2?Varas.

13.2 Emcasodedemissaodefuncionarios,aCONTRATADAdeveracomunicarnoprazomaximo de
1 (um) dia util a CONTRATANTE, por meio de oficio, devendo esta proceder a substituicao
imediata por profissional devidamente capacitado.

13.3 Apresentar sempre que solicitado pelo fiscalizador copia da relagdo dos empregados
que atuam na prestacao de servicos.

14 MOBILIARIOS,EQUIPAMENTOSEUTENSILIOS

14.1 Comrelacaoaosequipamentos,utensiliosemobiliariosaCONTRATADAdevera:

14.1.1 Disponibilizar dentro de 10 (dez) dias uteis a contar da data de assinatura da ordem de
servigo, mobiliarios, equipamentos e utensilios previstos no ANEXO 5, novos ou em
perfeito estado de conservacdo, manutengdo e uso, para atendimento as demandas
das cozinhas das Unidades Escolares, bem como o seu relatério de inventario com
quantitativo de cada item de propriedade da CONTRATADA entregue e fotos dos
equipamentos instalados, assinado pelo Fiscal de Alimentacdo Escolar de cada
Unidade Escolar.

14.1.2 Identificartodososequipamentos,mobiliariosesimilaresdesuapropriedadedisponibilizados
nas Unidades Escolares para execug¢ao do objeto, de forma a ndo serem confundidos
com similares de propriedade da CONTRATANTE ou da Unidade Escolar.

14.1.3 GarantirobomestadodeconservagaodosutensiliosdasUnidadesEscolares;

14.1.4 A desratizacdo, dedetizagc&do da cozinha, doestoque e a limpeza das caixas de gordura,
sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, devendo seguir as normas
sanitarias vigentes, bem como apresentar a certificagao especifica.

14.1.5 Manter protegidas, janelas, portas com telas e protetor de porta, ralos e saidas das
coifas, que possam ser fechados contra insetos e roedores, dos estoques e cozinhas
das Unidades
Escolares.NasUnidadesEscolaresemqueforpossivel,osrefeitériostambémdeveraotertod
as as aberturas protegidas por telas, sendo esta de inteira responsabilidade da
CONTRATADA.

14.1.6 A colocagao de telas para ralo das cubas da cozinha (ralos de pias) a fim de evitar

entupimentosbemcomoaproliferagdodemicrorganismoseinfestagbessdoderesponsabilidade da

CONTRATADA.

14.2 Osequipamentosemobiliariosdo ANEXOS5deveraoconstardapropostapormeioda planilha

de custos conforme modelo do ANEXO 10.

14.3 ACONTRATADAdeveragarantirobomestadodeconservagdoefuncionamentodos

equipamentos e mobiliarios de sua propriedade.

14.4 Efetuarareposi¢aoimediatadosequipamentosemobiliariosdanificadosouextraviados,  por

culpa ou dolo da CONTRATADA, inclusive os de propriedade da CONTRATANTE.

14.5 Efetuar o conserto e manutengao plena, preventiva e corretiva dos equipamentos e

mobiliarios, de propriedade da CONTRATADA, no prazo maximo de 07 (sete) dias corridos

dasolicitagdo,devendohaversubstituicdo,poroutrosdecaracteristicasidénticas,atéoretornodo
original.

14.6 Manteralimpezaedesinfec¢gaodosequipamentosemobiliariosutilizados,deacordocom  as

normas da Vigilancia Sanitaria.

14.7 Osequipamentosemobiliariosdeveraoestaremperfeitoestadodeconservagéo,

manutencao e funcionamento durante todo o periodo do contrato.

14.8 Osutensilios,mobiliarioseequipamentosdepropriedadedaCONTRATADAdeveraoser
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retirados gradativamente apds o término do contrato, conformie agenda de implantacao
do novo contratado por periodo n&o superior a 60 (sessenta dias).

14.9 Em relacdo aos utensilios, mobiliarios e equipamentos, a CONTRATADA podera,
ainda,aofinaldocontrato,oficialmentedoa-losaUnidadeEscolar,casosejadeseuinteresse.O
aceite da doagao estara sujeito a avaliagao da Equipe Técnica de Nutricdo da SME, do

fiscal do
contratoedaequipediretivadaunidadeescolar,bemcomodoSupervisordePatriméniodaSM
E.

15 DOSGENEROSALIMENTICIOS EINSUMOS

151 A contratada devera:
AsseguraroabastecimentodasUnidadesEscolarescomquantidadedegénerosalimenticios
necessarios ao cumprimento do cardapio (somente aqueles que ja tenham tido amostras
aprovadaspelaEquipe TécnicadeNutricaoda SMEe constemnalista de Homologadose Lista de
Homologados Alimentagdo escolar especifica), observando rigorosamente suas
especificacoes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

15.2 Cumprir rigorosamente o cardapio completo geral e o especifico para alunos com
recomendacado médica e/ou nutricional de alimentacdo escolar especifica, substituindo os
alimentos/produtos e marcas necessarios.

15.3 Devera haver reposi¢cao dos géneros alimenticios fornecidos pela CONTRATADA nos
seguintes casos, sem 6nus para a CONTRATANTE:

A) Emprocessodedescongelamentonocasodealimentoscongeladosnomomentoda
entrega;

B) Alteracaodecor,odor,constatagdodemofoe/oucarunchonomomentodeentrega elou
antes do vencimento do prazo de validade;

C) Embalagensdanificadas;

D) Opesoe/outipodeembalageme/ourotulagemestiveremdesacordocomaamostra
aprovada e sua Ficha de Identificacdo de produtos;

E) Naanalisesensorialoprodutoapresentarcaracteristicasorganolépticasalteradas;

F) Quando,apuradoporlaudo,oprodutoapresentaralgumadiferengcaemsuas
caracteristicas fisico-quimicas;

G) Quando,apuradoporlaudo,aanalisemicrobioldégica,demonstrarcontaminagaoe/ou
deterioracéo do produto;

H) Extraviadosounaoqualificados,porculpaoudolodeseusempregados;

1) Ataquedepragas,insetosouroedores;

J) HouvermudancadeformulacdodoalimentosemavisoprévioaCONTRATANTE.

15.4 Aentregadosinsumosedemaismateriaisdeveraserrealizadapormeiodeseusfuncionarios
oufornecedores,devidamenteuniformizados,paramentadoscomtoucadeprotecdodoscabelos,
sapato fechado e com cracha, de forma a serem facilmente identificados pelas equipes
diretivas
escolaresedeformaanaointerferirnarotinadaunidadeescolar(preferencialmenteemhorarios
diferentes da distribuicdo das refeigdes, e de entrada e saida dos alunos).

15.5 Todo material de limpeza necessario para higienizagao do local de producédo sera de
responsabilidade da CONTRATADA.

15.6 A CONTRATADA devera fornecermaterial de limpeza e sanitizagdo de boaqualidadeeem
quantidade suficiente para a higienizagdo ambiental, pessoal, dos utensilios e equipamentos,
conforme ANEXO 6.

15.6.1 E vedado o uso de materiais como limpa aluminio, pasta brilho, sabdo em pedra e
palha de ago na higienizagdo dos utensilios, equipamentos, mobiliarios e do ambiente da
cozinha escolar.
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15.6.2 No fornecimento dos materiais citados no ANEXO 6, ¥ CONTRATADA devera
submeter amostra ao Fiscal de Contrato, para homologa¢cdo dos mesmos, conforme prazos
do item 711,
Casooprodutosejareprovado,aCONTRATADAdeverasubmeternovaamostraem72(setenta e
duas) horas uteis.
15.7 E de responsabilidade da CONTRATADA, manter a limpeza e higienizagdo das
instalacdes
dacozinhaeestoque(incluindotelas,peitorisebatentesdejanelas;pisos,paredes,portas,tetos,
ralos e a parte interna dos vidros) em que os servigos serdo desenvolvidos, bem como dos
utensilios e equipamentos, inclusive parte interna (tubulagdo) da coifa e do exaustor, fogéo,
luminarias, etc.
15.8 Se houver balcdo de distribuicdo de buffet, este devera ser limpo e higienizado pela
CONTRATADA de acordo com a legislagao vigente e as orientagdes do fabricante.
15.9 As portas de acesso das cozinhas e estoques e guichés/janelas de
distribuicao/devolucao deverao permanecer fechadas quando nao estiverem em uso, exceto
na existéncia de portas teladas, as quais deverdo permanecer fechadas com o intuito de
evitar o acesso de pragas e vetores.
15.10 Os utensilios higienizados devem ser submetidos a secagem natural, e guardados
secos e protegidos.
15.11 A CONTRATADA devera realizar todos os procedimentos relacionados ao preparo e
fornecimentodosalimentosemconformidadecomodispostopelaVigilanciaSanitariaeMinistério
daSaude,utilizando-sedosistemaAPPCC(AnalisedePerigoePontosCriticosde Controle),de
acordocomaresolugcdoRDCn°12de02/01/01enosdemaisdispositivoslegaiseregulamentares
porventura aplicaveis;
15.12 Todas as etapas de limpeza e desinfeccdo de equipamentos, utensilios, mobiliarios,
instalagdes/estrutura fisica, bem como higiene dos manipuladores de alimentos, deverao ter
um procedimento operacional padrdo (POP) de acordo com a legislagado supracitada. Estes
deverao estar em pasta plastificada na cozinha ao alcance das cozinheiras escolares sempre
gue necessario.
15.13 A CONTRATADA devera manter planilhas de controle de temperatura na entrega dos
alimentos congelados e refrigerados, bem como de todas as preparag¢des, durante o preparo
e o servimento das refei¢des, diariamente, conforme legislagao vigente, devendo munir-se de
equipamento adequado e calibrado para as aferi¢cdes (itens 60 e 61 do ANEXO 5).
15.14 Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem
necessarias, acondicionando-os devidamente em lixeiras com tampa e pedal e
encaminhando-os até a saida da cozinha, de onde um funcionario designado pela equipe de
lideranca da unidade escolar os retirara e levara até o depdsito de lixo determinado,
observando a legislagdo ambiental;
15.14.1 Deveraacontratadafazeraseparagaodolixoreciclaveledolixoorganico,inclusivecom
lixeiras diferentes, respeitando as determinacdes da NBR 9191.
15.15 Manter o abastecimento continuo do gas em todas as unidades escolares, bem como a
aquisicao e conservacgao dos cilindros, valvulas e tubulagao externa.
15.16 Manteremexposi¢ao,comfacilvisualizagdoparaosalunosduranteoperiododedistribuicidoc
orrespondente,umarefeicdopadraocomosalimentosqueestadosendoservidos,de acordo com o
porcionamento constante do ANEXO 2, devidamente acondicionado dentro de
tampatransparente,demodoaproporcionaradequadavisualizacdodosalimentos,combinacdes
eporgdes.Nestelocaldeverdoserdivulgadasasinformag¢desnutricionaisadequadaseadaptadas
por faixa etaria de acordo com o cardapio do dia.
15.17 Os alimentos de uso de funcionarios da CONTRATADA que estiverem dentro das
dependéncias das unidades escolares deverao estar devidamente organizados, segregados e
identificados.
15.18 E proibida a entrada de qualquer outro alimento que nZo seja da alimentacdo escolar e
do consumopropriodascozinheirasescolares,devidamenteidentificadosconformeitem
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15.16,bem como a preparacdo de qualquer alimento pela cozinhelfa €scolar que nao esteja
no cardapio, dentro das cozinhas escolares. A cozinheira escolar que permitir a entrada de
qualquer outro alimento e/ou que preparar qualquer outro alimento que nao seja os que estao
previstos no cardapio sera advertida e a Equipe Técnica de Nutrigio da SME fara o descarte
imediato caso seja encontrado em visita técnica.

15.19 As sobras dos alimentos que nao tiverem sido levados a distribuigdo (sobra limpa) ndo
deverao ser servidos aos alunos, nem outros membros da comunidade escolar e deverao ser
descartadas.

15.19.1 Caso o poder publico e/ou a CONTRATADA venha a ter interesse e estrutura,
mediante acordo, para doac&do dos alimentos ja preparados (sobras limpas) a populagdes
vulneraveis,
deveraosermantidasemadequadascondigcbesdearmazenamentoerealizadocontroledetempo e
temperatura para posterior doacéao.

15.20 Assobrasdosalimentosqueforamparadistribuicdo(sobrasuja)devemser descartadas.

16 DOALEITAMENTOMATERNOEMANIPULAGAODELEITEHUMANONASCOZINHASESC
OLARES

Comrelagcaoaoaleitamentomaterno,aCONTRATADAdevera:

16.1 Realizar todos os procedimentos de recebimento, armazenamento e aquecimento do
leite materno de acordo com a NOTA TECNICA N° 3049124/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE.
16.2 ACONTRATADAdeverafornecerequipamentoseutensiliosadequadosparamanipulacao
doleitematerno,deacordocomaNOTATECNICANC 3049124/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE.

16.3 A CONTRATADA devera incluir nas capacitagoes direcionadas as Equipe Técnica da
CONTRATADA, Equipe de Suporte e Equipes Operacionais o tema do aleitamento materno e
boas praticas para recepgao, armazenamento e oferta do leite materno.

16.4 As atividades de manipulagdo do leite materno deverdo ser realizadas nas cozinhas
escolares em um local segregado, ou nos lactarios no caso das unidades que os possuem,
para evitar a contaminag&o cruzada.

17 DOFORNECIMENTOEOFERECIMENTODEFORMULAS INFANTIS

17.1 Ositens31e32(férmulasinfantisdepartidaedeseguimento)doANEXO4seradofornecidos
mensalmentepelaCONTRATADAparaasUnidadesEscolaresdeEnsinolnfantilqueabrangerem
turmasdeB1(0a1ano),deacordocomopedidomensalfeitopelaCONTRATANTEerepassado a
CONTRATADA até o dia 20 de cada més.

17.2 As férmulas infantis serdo oferecidas somente para alunos de turmas de B1 menores de
1 (um) ano na quantidade e frequéncia prevista no cardapio desta faixa etaria, sendo proibido
o oferecimentoparaalunosacimadestaidadebemcomooferecimentoafimdesubstituirrefeigdes.

18 DARESPONSABILIDADEDOSCARDAPIOS

18.1 Os cardapios serdo elaborados mensalmente pela Contratada e enviados para
aprovacao pela Equipe Técnica de Nutricio da SME observando a sazonalidade e
disponibilidade dos produtos no mercado e respeitando os géneros alimenticios descritos
neste Termo de Referéncia. Este cardapio sera elaborado atendendo as determinagdes
estabelecidas nas diretrizes nutricionais do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar
(PNAE)

18.1.1 Oscardapiosprovisoriamenteplanejadosserdoenviadoscomantecedénciaminimade40
(quarenta) dias, a fim de planejamento e aquisicdo dos suprimentos necessarios de
responsabilidade da CONTRATADA. Este cardapio podera ser modificado pela Equipe
Técnica de Nutricdo da SME, em comum acordo com a CONTRATADA, principalmente
emrelagadoaquestdesrelacionadasaofornecimentodegénerosalimenticios, conforme item 8.13.



MUNICIPIO DE p

2 [TAJAI

18.1.2 Havendo desabastecimento de algum género alimenticio™pfevisto em cardapio, a
licitante vencedora devera apresentar documentagédo especificando a justificativa dos fatos.
Havendo aprovacao da equipe técnica de nutricdo o cardapio podera ser revisto.

18.2 Os cardapios oficiais serdo divulgados pela CONTRATANTE as equipes diretivas e
Fiscais deAlimentacdoEscolarparaasUnidadesEscolares,dentrode72
(setentadeduas)a24(vinteequatro)horasanterioresaoiniciodecadamés,quedeveraodispo-
losemlocalquepermitaasua adequada visualizagdo, com a devida identificacdo do responsavel técnico
por sua elaboragdo (nome, n° do CRN e local de trabalho). No mesmo prazo, a CONTRATANTE
divulgara @ CONTRATADAoscardapiosoficiais, através de seu Administrador Técnico do Contrato e
Equipe Técnica alocada conforme item 12.4, ficando sob a responsabilidade das mesmas a ampla
divulgagao do cardapio oficial para as Equipe de Suporte e Equipes Operacionais.

18.3 Os cardapios citados no item 18.2 deverdo ser cumpridos rigorosamente pela
CONTRATADA, levando em consideragao o alimento, seu modo de preparo descrito em ficha
técnica conforme item 8.16, bem como seu servimento.

18.3.1 ACONTRATADAseresponsabilizarapelosalimentosservidos(emcasodereposi¢cao)na
eventualidade de algum colaborador da Equipe Operacional ndo estiver cumprindo o cardapio
oficial, por desconhecimento do mesmo.

18.4 A Secretaria Municipal de Educacdo podera solicitar aplicacdo de Teste de
Aceitabilidade dos cardapios praticados com acompanhamento da equipe da Secretaria de
Educagao sempre que necessario.

18.5 O Fiscal do Contrato, a Equipe Técnica de Nutricdo da SME e os fiscais de Alimentacao
Escolarpoderaoacompanharaqualquertempoaprodugaoedistribuicdodosgénerosalimenticios
utilizados na elaboragao dos cardapios, bem como solicitar degustagao dos mesmos.

18.6 Cardapiosdiferenciadosparacomemorarosalunosaniversariantesdomésseraopropostos
umavezaomésemcadaperiodoparaasUnidadesEscolaresdeeducacaoinfantiidoMunicipio,
eocardapiopoderasercompostopor:bolosemrecheio,suconatural/integral,sanduicheoutorta
salgada,etc,podendoseralteradodecomumacordoentreaEquipeTécnicadeNutriciodaSME e da
CONTRATADA.

18.7 Tambémseraoelaboradoscardapiosdiferenciadosparatodososniveisdeensino,nasdatas
festivaseespeciaiscomoaCelebragaodaFamilia(abril),FestaJunina,DiadoMunicipio,Diadas
Criangaseencerramentodoano(dezembro),considerandoumaaduasrefeigbesparacadadata.
Todasasembalagenseacessoriosnecessariosparaaexecugaodestescardapiosdiferenciados
serdao de responsabilidade da CONTRATADA. O cardapio diferenciado, que sera enviado a
CONTRATADA juntamente ao cardapio mensal, podera ser composto por: bolo com cobertura
(comformasdepapelparacupcake),pipoca(esuarespectivaembalagem),hamburguerdeforno,
bolodemilho, suco deuva integral, suco depolpadefruta e/ousuco concentradodefruta, sagu,
buffetdesanduiches,espetinhodefrutas(comespetosdemadeiraparachurrasco),sacolé/geladinho
de polpa (e sua respectiva embalagem), bolo sem agucar com cobertura, gelatina (sem sabor)
com suco de uva integral, sucos concentrados e/ou sucos de fruta naturais (em copos
descartavel de café de 50 ml), etc; podendo ser alterado de comum acordo entre a Equipe
Técnica de Nutricdo da SME e da CONTRATADA.

18.7.1 Em cumprimento ao item 8.6, toda terceira quinta-feira de cada més sera oferecida aos
alunos de todos os niveis de ensino uma refeicdo composta somente de alimentos oriundos
da agricultura familiar (podendo conter, conforme o modelo dos cardapios: arroz - parboilizado
ou integraloumacarrao-,feijao-dequalquertipo,alimentoproteicoehortifrutis,biscoito,suco,leite,
paes, queijos. etc), a fim de possibilitar a divulgacéo e a valorizagdo do alimento proveniente
da agricultura familiar.

18.7.1.1 Ooferecimentodealimentosdaagriculturafamiliarndoserarestritoaessadata,ouseja,
osalimentosdaagriculturafamiliarseraooferecidosaosalunosemoutrasincidénciasdecardapio.
18.7.2 Em cumprimento ao item 8.6, toda primeira quarta-feira de cada més sera oferecida
aos alunos de todos os niveis de ensino uma refeicdo composta somente de alimentos
organicos (podendo conter, conforme o modelo dos cardapios: arroz - parboilizado ou integral
-, feijdo - de qualquer tipo, alimento proteico e hortifrutis, biscoito, suco, leite, paes, queijos
organicos, etc), a fim de possibilitar a divulgacéo e a valorizagdo do alimento organico.
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18.7.2.1 O oferecimento de alimentos organicos ndo sera restrito™a essa data, ou seja, 0s
alimentos orgénicos serdo oferecidos aos alunos em outras incidéncias de cardapio.
18.8 Para atividades curriculares e extracurriculares realizadas fora do ambiente escolar,

podera sersolicitadoaCONTRATADAoservimentodekitlanche-
passeio,embaladoindividualmenteem embalagens atéxicas e prdoprias para contato com
alimentos, podendo ser composto por uma

combinagaodositensdescritosnoQUADRO4comquantidadedependendodonumerodehoras da
atividade.

QUADROA4:Alimentos/Itensparacomposi¢caodoKitLanchepasseio

Item Percaptaporperiodo

PanificadoindividualouPdocommanteigaequeijom
ussarelae hortifruti’ 1porcaoacadadh

Boloindividualoufatia 1porcdoacadadh

Biscoitosalgadooudoce(semagucarquandoeduc

acgaoinfantil) individual ou Biscoito de polvilho (e 1porgadoacadadh
suas variagoes)
Chipsdefrutas/vegetaisdesidratados 1porcdoacadadh

Bebidaacondicionadaemembalagemindividualtetr

apakoupet (suco integral). 1unidadeacada4h

Fruta’ 1unidadeacada4h

Guardanapo 2unidadesunidadesacada4h
Embalagenspropriasparacontatocomalimentos Suficienteparacadakitindividual

1Esteitemsera’fornecidopelaSecretariaMunicipaIdeEducagéo,masdeveréserhigienizado,preparadoeembalado individualmente,
com material atoxico e préprio para contato com alimentos, pela CONTRATADA para compor o kit lanche-passeio.

18.9 AEquipeTécnicadeNutrigdodaSMEiracomporokit-passeiodentreositensespecificados
noQUADRO4,conformeespecificagdonoANEXO4,enviandoparaaCONTRATADAocardapio
com até 10 (dez) dias uteis de antecedéncia ao evento.

18.10 ParaatividadesforadasUnidadesEscolaresemqueaEquipeTécnicadeNutriciodaSME
julgar que é necessario o servimento de mais e/ou outras opg¢des de alimentos dos que
constam nokitlanche-
passeioounocardapio,aCONTRATADAdeveragarantiraconfec¢gdo,aembalagem adequada, o
transporte (dentro do municipio de Itajai) e a manutengdo de temperatura dos
mesmosnolocaldeservimentonodestinodosalunos,conformelegislacdo.AEquipeTécnicade
Nutricdo da SME enviara para a CONTRATADA o cardapio com até 10 (dez) dias uteis de
antecedéncia ao evento.

18.11 Considerando que o custo do servico oferecido no Kit Lanche-passeio € superior ao
fornecimento da alimentacdo padréo (pois sera necessaria embalagem individual e eventual
transporte), o valor devera ser acrescido em 20% (vinte por cento) do cardapio normal.

18.12 Os cardapios deverao ser realizados seguindo os per captas descritos no ANEXO 2 e
evitando a falta e o desperdicio de alimentos e poderao ser revistos por motivo justificado em
escassez ou indisponibilidade dos produtos.
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A fim de atender a Lei N° 12.982, de 28 de maio de 2014, que determina o provimento de
alimentagcao escolar adequada aos alunos portadores de estado ou de condicdo de saude
especifica,aEquipeTécnicadeNutricdodaSecretariadeEducagaodeltajaielabora eatualizao
“Protocolo de fornecimento de alimentagdo escolar para alunos com necessidades
nutricionais especificas” periodicamente.

19.1 Todas as modificacdes de cardapio decorrentes de condigdes de saude especificas
devem ser elaboradas seguindo o estabelecido neste protocolo (e suas atualizagdes).

19.1.1 Parafinsde alimentagao escolarespecifica, inclui-se nesta a situacao descritaem NOTA
TECNICAN®1894673/2020/COSAN/CGPAE/DIRAEeLEIN®18.704, DEOSDEOUTUBRO
DE2023(vegetarianismoeveganismo).

19.2 ACONTRATADAdeverafornecerprodutos/alimentosespecificosparaalunosportadoresde
necessidades alimentares especificas, de acordo com o protocolo citado, sendo todos os
casos avaliados pela Equipe Técnica de Nutricdo da SME.

19.3 A CONTRATADA devera fornecer, minimamente todos os alimentos contemplados no
ANEXO 4 em suas versoes especificas e/ou adaptadas para o consumo dos alunos com
necessidades alimentares especiais, bem como os alimentos/ingredientes para preparagdes e
marcasespecificasqueforemsolicitadosemlaudomeédicoe/ounutricionalaprovadopelaEquipe
Técnica de Nutrigdo da SME, que ndo estejam listados neste termo, pelo prazo em que o
laudo
estivervigente,deformaqueoalimento/preparagcaoparaalimentagaoescolarespecificaestejao
mais préximo possivel daquela oferecida no cardapio geral.

19.4 As amostras de todos os produtos adquiridos para fornecimento de alimentagao escolar
especifica deverao ser submetidas para analise e aprovacao da Equipe Técnica de Nutricao
da
CONTRATANTE,compondoListadeprodutoshomologadosparaalimentagaoescolarespecifica,
devendo seguir as mesmas definicées do item 9.

19.4.1 Quando o produto designado para alimentagcdo escolar for de alguma marca
especificasolicitadaejustificadaporescritoemlaudomédicoe/ounutricional,a
CONTRATADAdeveraentregaramostraparafinsdedocumentagcdodamesma.

19.5 Para entrega das amostras do que se refere o item 7.1.1, deverdo ser levados em
consideragaoositens7.1.2;7.1.3,7.1.4eosdiagndsticosmaisfrequentesnoanoletivode2023/2024,
descritos no QUADRO 5.

19 DAALIMENTAGAOESCOLARESPECIFICA

QUADROS5:Diagnésticosmaisfrequentesnaalimentagaoescolarnoanode2023/2024

1 Alergiaaproteinadoleitedevaca (APLV)
2 Intolerénciaalactose(IL)

3 Alergiaaoovo

4 Intoleranciasaformulasinfantis

5 TEAcomseletividadealimentar’

1 Para o diagndstico de TEA com seletividade alimentar, os alimentos poderdo ser servidos de forma especifica,
selecionados sem ser misturados, ser adaptados do cardapio geral a fim de textura, modo de preparagdo, corte ou
sabor,ouaindaseremdiferentesdaquelesservidosnocardapiogeral,deacordocomaespecificagdodecadalaudo,

naosendopossivelprevé-losantecipadamenteparaapresentagdodeamostrasnoiniciodocontrato(estandoisentos da solicitagdo
que consta no item 7.1.1, mas ndo daquela que consta no item 19.4, durante a vigéncia do contrato), bem como para serem
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precificados. Optou-se pela insergdo deste diagnostico no QUADRO 5para ciéncia da CENTRATADA acerca da frequéncia

do mesmo nas solicitagdes de alimentagéo escolar especifica.

19.6 A CONTRATADA devera elaborar lista de substituicdo dos alimentos e/ou adaptacéo do
cardapio individualizado conforme solicitado pela CONTRATANTE, que sera posta em pratica
ap6s avaliacdo e aprovacdo da Equipe Técnica de Nutricdo da SME. Estes documentos
deverao estar impressos nas Unidades Escolares a disposicao da Equipe Operacional, das
equipes diretivas e do Fiscal da Alimentacdo Escolar, sendo de responsabilidade da
CONTRATADA sua impressao e distribuicao.

19.6.1 Quandoocardapiogeral  foradaptadoindividualmenteporsolicitacgdodaCONTRATANTE
pela CONTRATADA, havera analise dosmesmos pela Equipe Técnica da SME, sendo
aprovado
paraimpressaoedistribuicdonasUnidadesEscolaresourecebendocontribuicbes/apontamentos
aseremincorporadasparaposterioraprovacao.Paratal,estescardapiosindividualizadosdeverao
ser enviados para a CONTRATANTE até o 15°(décimo quinto)dia do més anterior ao que sera
executado.Estescardapiosdeveradoestarassinadosecarimbadospelanutricionistaresponsavel
pelaalimentacdoescolarespecificadaCONTRATADAeficasobsuaresponsabilidadeasua
impressaoedivulgacdoparaasEquipes Operacionais.

19.7 A critério da Equipe Técnica de Nutricdo da SME, podera ser solicitada a CONTRATADA
a adaptagao do cardapio geral para os diagndsticos mais frequentes a cada ano letivo, a fim
de facilitar a confeccdo e entendimento dos mesmos para as Equipes Operacionais. Para
estes
cardapios,tambémhaveraanalisepelaEquipeTécnicadaSME,sendoaprovadoparaimpressdao e
distribuicdo nas Unidades Escolares ou recebendo contribuigdes/apontamentos a serem
incorporadasparaposterioraprovagao.Paratal,estescardapiosdediagnosticosmaisfrequentes
deverao ser enviados para a CONTRATANTE até o 15°(décimo quinto) dia do més anterior ao
que sera executado. Estes cardapios deverao estar assinados e carimbados pela nutricionista
responsavel pela alimentacdo escolar especifica da CONTRATADA, e fica sob sua
responsabilidade a sua impresséo e divulgagéo para as Equipes Operacionais.

19.8 Todososprofissionaisenvolvidosdeveraosercapacitadosquantoaopreparodaalimentagao
adequada a cada caso de necessidade alimentar especifica, com permanente vigilancia aos
géneros alimenticios utilizados e das preparagdes servidas.

19.9 A Equipe Técnica de Nutricdo da SME podera solicitar, programadamente ou em
qualquer tempo, com prazo de entrega definido entre CONTRATADA e CONTRATANTE,
relatério de aceitacdo da alimentacdo escolar especifica por parte dos alunos, sendo as
nutricionistas responsaveis pela Unidade Escolar em conjunto com as cozinheiras escolares
as responsaveis pela confecgao do mesmo.

19.10 A Equipe Técnica de Nutricho da SME podera solicitar a inclusdo de novos
alimentos/produtos e preparacbes para a alimentagdo escolar especifica, caso as
necessidades
alimentaresespecificasdealgumalunosejammuitorestritivas,rarasounaosejamcontempladas
com alimentos/produtos e preparagdes ja constantes neste Termo de Referéncia, ficando a
CONTRATADA responsavel pela aquisicdo dos mesmos, elaboracdo das preparagdes e
fichas técnicas conforme solicitado.

19.11 Para fins de calculo de custo, as condicdes de saude e necessidades alimentares
especificas serdo divididas em 3 classes, descritas a seguir:

a. Cardapios especificos de Classe | — aquelas cujas modificagcbes de cardapio geram
baixo impacto financeiro em relagao ao cardapio geral. Incidira um acréscimo de 15% do valor
do cardapio.

b. CardapiosespecificosdeClassell-aquelascujasmodificagcbesdecardapiogerammédio
impacto financeiro em relagdo ao cardapio geral. Incidira um acréscimo de 30% do valor do
cardapio.

C. Cardapios especificos de Classe lll - aquelas cujas modificagbes de cardapio geram



MUNICIPIO DE p

2 ITAJAI
o do valor

alto impacto financeiro em relagéo ao cardapio geral. Incidira um atrescimo de
do cardapio.

Obs.:Oscasosdesituagbesdesaudequenaoimpliquemnainclusdodegénerosalimenticiosou féormulas infantis
diferentes do cardapio geral e aqueles que necessitam apenas de orientagoes
nutricionaise/ouadaptacdesdetexturasemnecessidadedeespessantesoumododeservimento
NAOsofrerdoacréscimopecuniario.Exemplo:alergiaaembutidos,anemiaferropriva,baixopeso  sem receita de
formula infantil, alergia a alimentos que nao estéo presentes comumente nos
cardapios,alimentagdovegetariana/vegana,seletividadealimentarsemmodificagdodealimentos ja fornecidos, entre
outros, sendo estes a Classe 0 em ambos os niveis de ensino.

19.12 Ascondicbesdesaudeenecessidadesalimentaresespecificasesuasrespectivasclasses
estado descritas no QUADRO 6.

QUADRO 6: Classe de alimentos por modalidade de ensino e condigées de saude e
necessidades alimentares e nutricionais especificas

Modalidade Cl Condi¢oéesdesaude,necessidadesalimentaresenutricionais
deEnsino as especificas'
se

Alergia a corantes e/ou aromatizantes; Alergia ao ovo; Anemias
diversas (com alteragdes de cardapio); Alergia asoja; Refluxo

Cla gastroesofagico com wuso de formula infantil especifica;
Ss Disfagia/altera¢des de consisténcia com
el usode espessantes,Sobrepeso/Obesidade,Diabetes(tipo1ou 2)

Constipacdo com wuso de férmula infantii especifica;
Desnutricdo/Baixo peso com prescricdo de férmula
ousuplemento  especifico; Dislipidemias; doenca renal,

Ensinolnfa Intolerancia a lactose; Alergias associadas de trés oumais
ntil Cla alimentos/substancias comumente presentes nos cardapios (Ex:
Ss Alergia a proteina do leite de vaca,alergia ao ovo e a soja);
ell APLV sem prescricao de formula semi-elementar ou elementar

ou com prescricao de
féormulaelementarousemielementarapartirdo B2.

Alergia a proteina do leite de vaca (APLV) ou outras situagdes
com prescricdo de formula elementar ou semi-elementar

Cla diariamente (B1); Fenilcetonuria com uso de formula especifica
ss diariamente; Doencaceliaca/Exclusao
elll de gluten.
Alergiaacorantese/ouaromatizantes;Alergiaaovo;Anemiasdiversa
Cla s(comalteragbesdecardapio);Alergiaa
ss soja;Constipagao;Sobrepeso/Obesidade;Desnutricdo/Baixopeso;
EnsinoFun el Dislipidemias;Intoleranciaa lactose.
damental Fenilcetonuria sem uso de formula especifica; Diabetes (tipo 1
Cla ou 2); Doenga Renal, APLV; Alergias associadas de3 ou mais
Ss alimentos/substancias comumente presentes nos cardapios.
ell
Cla Doencaceliaca/Exclusaodegluten;Fenilcetonuria
S comusodeférmulaespecifica.
elll
'Em casosde associagdo de situacdesde classesdiferentes, sera utilizada classe com maior acréscimo
percentual. A classificagao presente no quadro acima foi feita de acordo

comosdiagndsticosealimentagdoescolarespecificapresentesatualmente(até05/2023)naRedeMunicipaldeEns
inodoMunicipiodeltajai/SC.Portanto,casosurjaalgumdiagnésticodiferenciado,omesmoseraanalisadopelaEqui
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peTécnicadeNutricadodaSMEeamesmaseraresponsavelporclassificarconforme88eftériosacima.

20 AGAOEDUCATIVA:
ACONTRATADA devera:
201 ExecutarProgramadeEducacaoAlimentareNutricional(EAN)emconjuntocoma

Equipe Técnica de Nutricao da SME para atendimento a toda comunidade escolar da Rede
Municipal de Ensino de Itajai, com o objetivo de promover a saude e prevenir as

doencasdecorrentesdemaushabitosalimentares,bemcomoconscientiza-losarespeito da
importancia de uma alimentac&o saudavel.
20.2 No inicio de cada ano letivo (em até 30 dias corridos apds o inicio das aulas) a

CONTRATADAdeveraentregarumprojetonoqualconsteocronogramadeatividades;
eexecutaraacdodeeducacaoalimentarenutricionalpelomenosumavezporsemestre em cada
uma das Unidades Escolares da Rede Municipal.

20.3 ParaelaboragaodasatividadesrealizadasdeEANnasUnidadesEscolares,devera
ser utilizada como base osmateriais disponiveis pelo FNDE (em especial osseguintes:
Cadernodeatividades:PromocaodaAlimentacdoAdequadaeSaudavel:Ensinolnfantil, Caderno
de atividades: Promogcdo da Alimentacdo Adequada e Saudavel: Ensino
Fundamentall,Cadernodeatividades:PromocaodaAlimentacaoAdequadaeSaudavel: Ensino
Fundamental Il e suas atualizagdes), bem como a(s) necessidade(s) demonstrada pela equipe
Diretiva da Unidade Escolar.

21 DASRESPONSABILIDADESDACONTRATANTE

211 Expedir Ordem de Servigo especifica para o inicio do servico objeto do
presente Contrato,relativoasUnidadesEscolares,devendoserassinadanoprazomaximode24
horasa contardo recebimento via e-mail, com asespecificacbesnecessariasa perfeita
execucao dos servigos, inclusive quanto aos horarios de distribuicido das refeicbes em cada
unidade de ensino.

21.2 Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servicos executados,
verificandooatendimentoasespecificagdesenormastécnicasdosérgaoscompetentes (CFN,
ANVISA, Vigilancia Sanitaria, PNAE, CAEMI).

213 Fazercumprir,pelosseusfornecedores,asnormaspertinentesasuaareadeatuacao,
fiscalizando-osperiodicamente.

214 Efetuar os pagamentos devidos, nas condi¢des e forma estabelecida no
presente Termo de Referéncia.

2141 Sem prejuizo a aplicagdo das penalidades cabiveis, a falta de
funcionario conforme quantitativo previsto neste instrumentoe seus anexos, ensejara o
desconto,quandoaCONTRATADAnNaorepuseramaodeobraprevista,nopagamento das notas
fiscais. Este item ndo esta relacionado as faltas justificadas do funcionario perante a
CONTRATADA, nao devendo haver prejuizo do salario do funcionario nem qualquer tipo de
penalizagcdo do mesmo.

21.4.2 Sem prejuizo a aplicagado das penalidades cabiveis, no caso de falta
de equipamentos, utensilios e mobiliarios e/ou sua devida instalagdo e manutengdo nos
prazos estabelecidos nos itens 14.1 e 14.9 ensejara o desconto do pagamento a
CONTRATADA, no montante de 50% das refeigdes servidas, por dia por Unidade Escolar em
que houver a falta do equipamento, utensilio ou mobiliario, na oportunidade de pagamento
das notas fiscais.

21.4.1 No caso de greve dos servidores publicos ligados a rede de ensino ou de caso
fortuito/forgca maior, que tenha como consequéncia a diminuicdo dos 200 dias letivos, a
CONTRATANTEIndenizaraaocontratadoascustassomentedamaodeobra(porcada dia parado).
21.5 A CONTRATANTE cedera os espacgos nas Unidades Escolares onde serao
preparadas as refeigdes, ficando sob a responsabilidade da CONTRATADA as exigéncias



MUNICIPIO DE p

R
W5
constantes deste Termo de Referéncia. e

21.6 As despesas com a energia elétrica e agua consumidas para o fornecimento
das refeicdes serao custeadas pela CONTRATANTE.

21.61 NaeventualidadedefaltadeaguanasUnidadesEscolares, aCONTRATADAfica
responsavel por fornecer agua suficiente para a confecgéo das refei¢des programadas.

21.7 ACONTRATANTE,pormeiodaSecretariaMunicipaldeEducacéoatravésdoFiscal
deContrato,efetuaraafiscalizacaoecontrolemensaldasrefeicbesservidas,bemcomo dos servicos
prestados pela CONTRATADA nas Unidades Escolares.

22 DAFISCALIZAGAO

221 A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos, nos termos do art. 7° da Lei n°® 14.133/2021 e
art. 169 e seguintes daINSTRUCAO NORMATIVA N° 68/CGM/SEGOV/2023, conforme atos
de designacgao dos agentes publicos para exercicio dessas fungdes.

22.2 A CONTRATANTE podera a qualquer tempo dispor do servigo de estagiarios
de nutrigcdo para auxiliar na fiscalizagao do Contrato.
223 Nodesempenhodesuasatividades,éasseguradoaoorgaofiscalizadorodireitode

verificar e controlar a perfeita execuc¢ao do presente Termo de Referéncia em todos os termos
e condicdes, sobretudo, a quantidade e qualidade dos servigos;

224 A acdo ou omissdo total ou parcial do orgao fiscalizador n&do eximira a
CONTRATADA da responsabilidade de executar o servico previsto no Contrato;
22.5 VerificadaaocorrénciadeirregularidadenocumprimentodoContrato,afiscalizagao

tomara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicacdo das
penalidadesprevistasnopresenteTermodeReferéncia(conforme ANEXO11)enalLei Federal n.°
14.133/2021 e alteragdes posteriores.

23 DA HABILITAGAO JURIDICA

231 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato
constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

23.2 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no
Brasil, publicada no Diario Oficial da Uni&do e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo
de 2020;

23.3 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

234 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz;

23.5 Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da assembleia
que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das
Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764,
de 16 de dezembro 1971;

23.6 Ato de autorizagdo para o exercicio da atividade contratada, expedida pelo 6rgao
competente, nos termos do final do art. 66 da Lei 14.133/2021, quando for o caso.
23.7 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as

alteracdes ou da consolidagao respectiva.
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24 DA REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

2411 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

24.1.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

24.1.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

241.4 Prova de inexisténcia de deébitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentagao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos
do Titulo VII-A da Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de
1° de maio de 1943;

241.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Distrital relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual,

24.1.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

241.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagcdao de declaracdo da
Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

24.1.8 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir
os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006,
estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

25 DAQUALIFICACAOECONOMICO-FINANCEIRA

251 Certidao negativa de faléncia, recuperagao judicial ou extrajudicial, expedida pelo
distribuidor da sede da pessoa juridica, emitida nos ultimos 90 (noventa) dias ou que esteja
dentro do prazo de validade expresso no préprio documento.

25.2  Sera admitida, para fins de habilitacéo, a participagdo de empresas que se encontrem
em processo de recuperacédo judicial ou extrajudicial, desde que apresentem, juntamente com
a certidao, documentagdo comprobatéria da regular tramitacdo do processo e da aprovagao
judicial do plano de recuperagdo, acompanhada de manifestagdo da autoridade judicial
competente que ateste a viabilidade econémico-financeira da empresa para contratar com a
Administracao Publica.

25.3 Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais
demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada
exercicio, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
superiores a 1 (um).

254  Capital Circulante Liquido de no minimo 16,66% (dezesseis inteiros e ssenta e seis
centésimos por ento) do valor estimado da contratagédo, conforme justificativas anexa.

25.5 Capital Social ou Patriménio Liquido minimo equivalente a 10% (dez porcento) do
valor estimado da contratacao.

25.6 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

25.7  Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.
25.8 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera
ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil,
apresentada pelo fornecedor.
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25.9 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacao/coftratacao deverao atender
a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo
balanco de abertura.

26 DAQUALIFICAGAO TECNICA:

26.1 Certificado de Registro da empresa (pessoa juridica): A empresa proponente devera
comprovar registro no Conselho Regional de Nutricdo — CRN.

26.2 Capacidade Técnica Operacional (pessoa juridica): A empresa proponente devera
comprovar, por intermédio de documento (certiddo, declaragdo ou atestado) fornecido
por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, devidamente registrado no
ConselhoRegionaldeNutricao—CRN,terexecutadoservigoscompativeiscomopresente
objeto licitado para as refeicbes (QUADRO 1) do Termo de Referéncia, constando as
especificagcdbes dos servicos prestados, isto é, o atestado devera possuir
quantitativominimopor periodo nao inferior a 12 (doze) meses, consecutivos ou nao,
podendo ser somado contratagdes concomitantes.

. Quantidade de Ser
Descrigao Quant.l d? de Tp’ta.l de Comprovada de Refeigoes
Refeigoes Diarias Dirias

Lote 01 — Servigos de
Fornecimento de 15.747 7.874
Alimentacao

Lote 02 — Servigos de
Fornecimento de 13.815 6.908
Alimentagao

26.3 Certificado de Registro do Profissional (pessoa fisica): Apresentar registro e/ou certidao
de inscrigcdo junto ao Conselho Regional de Nutricdo — CRN.

26.4 Capacidade Técnica Profissional (pessoa fisica): O responsavel técnico (pessoa fisica)
deve comprovar, por intermédio de documento (certiddo, declaragdo ou atestado)
fornecido por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, devidamente registrado
no Conselho Regional de Nutricdo — CRN, experiéncia na execugdo de servigos
compativeis com o presente objeto.

OrientacbesGerais:

A comprovagdo do vinculo empregaticio do profissional sera feita mediante copia da Carteira Profissional de
Trabalho, da Ficha de Registro de Empregados (FRE) ou contrato de prestacéo de servigos dentro da legislagao
civil comum, que demonstrem a identificagcao do profissional. Quando se tratar de dirigente ou s6cio da empresa,
tal comprovacgéao sera feita através do ato constitutivo da mesma e Certiddo do CRN devidamente atualizada.
Osprofissionaisindicadosdeveraoparticipardaexecugdodosservigosatéaconclusao finaldocontrato,admitindo-
seasubstituicdoporprofissionaisdeexperiénciaequivalente
ousuperior,emcondi¢desidénticasdedisponibilidadeededicagcaoaostrabalhos,desde que aprovada pela
Fiscalizagdo a comprovacéao de qualificagao técnica exigida neste item;

Nao sera permitido apresentar comprovagao de vinculo de um mesmo profissional em mais de umalicitante, sob
pena de inabilitacdo de ambas. A licitante devera apresentar
declaracadodequetomouconhecimentodetodasasinformacbesedascondi¢gdeslocais para o cumprimento das
obrigacdes objeto da licitagdo, podendo ser realizada através da visita técnica, conforme item 25.

26.5 Alvara de funcionamento pela Vigilancia Sanitaria da sede da licitante, conforme RDC
153/2017, RESOLUCAO NORMATIVA N° 003 /DIVS/SUV/SES.
26.6 Declaracdo de compromisso que a empresa, caso seja vencedora ira dispor todos o
materiais, veiculos equipamentos e servigos necessarios para execug¢ao dos servicos.
26.6.1 Com a relagdo de veiculos para supervisdao e acompanhamento técnico
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operacionalentreasUnidadesEducacionais, devepreverumve|C'U‘F”'blotadocomo logo da
empresa para cada nutricionista.

27 DA VIGENCIA DO CONTRATO

27.1 A vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada nos
termos do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, observados os
limites e condigdes nele estabelecidos, desde que haja concordancia das partes, o
contratado haja cumprido satisfatoriamente suas obrigagdes, bem como a pesquisa
prévia revele que os precos sao compativeis com os de mercado.

27.2Caso a Contratada ndo tenha interesse na prorrogacdo do ajuste devera
comunicar este fato por escrito a Contratante, com antecedéncia minima de 90
(noventa) dias da data de término do prazo contratual.

27.3 Na auséncia de expressa oposigao, o ajuste sera prorrogado, mediante despacho
da autoridade competente.

27.4 A nao prorrogagao do prazo de vigéncia contratual, por conveniéncia
da Administracdo, ndo gerara a Contratada o direito a qualquer espécie de
indenizagao.

28 ATESTADODEVISITATECNICA
281 A visita técnica pode ser agendada através do telefone (47) 3249-3331, e

podera acontecer em até 3 dias uteis antes da abertura do pregéo. A Secretaria de Educacéao
disponibilizara data e horario diferentes para os eventuais interessados.

28.2 A vistoria pode ser substituida por declaracdo formal assinada pelo
representante legal e responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condigcdes e peculiaridades da

contratacdo,ndopodendoalegardesconhecimentodascondigbesdeexecugaodofuturo contrato.
29 DAGARANTIADAPROPOSTA

29.1 Nostermosdoartigo58daleiFederaln.®14.133/2021,aGarantiadaProposta,limitada a 1%
(um inteiro por cento) do valor estimado do objeto da contratagéo, devera ser recolhida
pela licitante, sob uma das modalidades previstas no paragrafo 1° do artigo 96 da Lei
Federal n.° 14.133/2021, a ser comprovada no ato do cadastro da proposta inicial.

30 DAGARANTIACONTRATUAL

30.1 Para garantir o cumprimento das obrigagbes contratuais, a empresa a ser
CONTRATADA devera prestar garantia conforme estabelece o art. 96 e seguintes,
daimportancia equivalente a 5% (cinco por cento) do valor total a ser pactuado.

30.2 Se,porqualquerrazdo,duranteaexecugédocontratual,fornecessariaaprorrogagédodo
prazo de validade da garantia de execugdo do contrato, ou o valor inicial pactuado
sofreralteragdo,aCONTRATADAficaraobrigadaaprovidenciararenovagdodamesma, nos termos
e condicdes originalmente aprovadas pelo MUNICIPIO.

30.3 Se, por qualquer razao, durante a execucgdo contratual, houver acréscimo no
valor contratado,aCONTRATADAficaraobrigadaaprovidenciararenovagdodagarantiacom
onovovaloroucomplementa-loatéalcangarovalorequivalenteaos10%(dezporcento) do valor total
pactuado.
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304 A Garantia da Execugéo do Contrato ou o seu saldo; & houver, somente sera
devolvidoaCONTRATADAapdésocumprimentointegraldasobrigagdescontratuaispor ela
assumidas, bem como também, apds o recebimento definitivo do objeto contratual por parte
do MUNICIPIO.

31 DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

311 A empresa contratada devera seguir os critérios e praticas de sustentabilidade

relacionadas a seguir:

31.1.1 Utilizar nas cozinhas das unidades escolares sacos de lico reforcados, com capacidade
minima de 100 litros, podendo variar conforme a necessidade das unidades de ensino,
na cor preta para lixeiras de residuos organicos e na cor verde para residuos reciclaveis.

31.1.2 Apos o0 uso as embalagens devem passar por um processo de ftriagem e,
posteriormente, serem destinados ao servico de coleta especifico.

31.1.3 Respeitar as normas relacionadas ao maneijo e descarte de residuos (Resolugéo
ANVISA n° 216/2004). Sendo assim, em cada cozinha das unidades escolares deve a
empresa proporcionar condigdes para tanto, dispondo de recipiente identificados e
integros, de facil higienizacédo e transporte, em numero e capacidade suficientes para
conter os residuos.

31.1.4 Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das aréas de preparagdo e
armanezamento dos alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato
manual.

31.1.5 O residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado
da area de preparacido e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de
contaminagao e atragao de pragas e vetores urbanos.

31.2 Os produtos alimenticios adquiros pela contratada deverao atender aos requisitos

legais de aceitagdo dos produtos, os quais também estabelecem algums exigéncias ambientais.

31.2.1 Ter registro na ANVISA

31.2.2 Para os produtos de origem animal: o estabelecimento deve estar registrado no Servigo
de Inspecéo Federal (SIF), Servico de Inspecao Estadual (SIE), Sistema de Inspegéo
Municipal (SIM) ou registrado pelos servigos de inspe¢do que aderiram ao Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria por meio do Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA).

31.2.3 Para os produtos embalados: devem ser observadas as regras de rotulagem natricional
(Resolugao 359 e 360/2002 da ANVISA), as relativas a aditivos para materiais plasticos
(RDC n° 17/2008) e a proibicdo de uso industrial de embalagens metalicas soldadas com
liga de chumbo e estanho para acondicionamento de géneros alimenticios, exceto para
produtos secos ou desidratados (Lei 9832/1999).

31.2.4 Quanto aos aditivos alimentares, os géneros alimenticios devem observar a RDC n°
24/2005 ANVISA.

32 REPACTUA(;AO
32.1 Os pregos contratados poderdo ser repactuados, com vistas a manutengdo do equilibrio
econdmico-financeiro do contrato, nos termos do art. 135 da Lei n° 14.133/2021, observadas
as seguintes condigoes:

32.1.1 A repactuagao sera permitida apos o transcurso de 12 (doze) meses da data da apresentagéo
da proposta ou da ultima repactuacao aprovada, desde que demonstrado, pela contratada, que
houve variacao nos custos de componentes do contrato, especialmente nos encargos legais de
natureza trabalhista, previdenciaria ou decorrente de convengao, acordo coletivo ou sentenca
normativa;

32.1.2 A contratada devera apresentar solicitagdo formal, acompanhada de planilha de custos
atualizada, memoria de calculo e documentagdo comprobatéria da variagdo dos custos,
conforme metodologia prevista no edital e nas normas complementares;

32.1.3 A Administracédo tera o prazo de até 30 (trinta) dias Uteis para analisar o pedido, podendo
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solicitar —
diligéncias, documentos complementares ou esclarecimentos.

32.2 A repactuagdo ndo tem natureza automatica, devendo ser expressamente aprovada pela
Administragao e formalizada por termo aditivo contratual.

32.3 Nao serdo aceitas solicitagbes de repactuagdo fundadas exclusivamente em variagbes de
mercado ndo comprovadas, nem em erros de formulagéo da proposta inicial.

32.4 Na hipétese de alteragdo posterior das condigcbes que fundamentaram a repactuacéo, podera
ser exigida a revisdo dos valores reajustados, inclusive com a possibilidade de redugéo dos
precgos, assegurado o contraditério e a ampla defesa.
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